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EN-UK — English (UK)

LEGAL INFORMATION

This productis covered by the statutory rights against defects in conformity provided by applicable national law, in
accordance with EU Directive 2019/771, with a minimum 2-year statutory guarantee period from the date of delivery. Longer
periods may apply under national law. UK consumers have equivalent rights under the Consumer Rights Act 2015. These
rights are exercised against the seller (retailer).

To make a claim, please contact the retailer where you purchased this product, presenting your proof of purchase. These
rights do not cover normal wear and tear, damage caused by misuse, neglect or accidents, or repairs carried out by
unauthorised persons.

Manufacturer: Cooks Professional e Contact: care@cooksprofessional.co.uk ¢ Website: www.cooksprofessional.co.uk
Fullwarranty terms and country-specific rights are detailed at www.cooksprofessional.co.uk/pages/guarantee

Please retain your proof of purchase for future reference.
Waste electrical products must not be disposed of with household waste. Please recycle at appropriate facilities. All
products bearing the crossed-out wheeled-bin symbol must be recycled.

DE — Deutsch (German)

RECHTLICHE HINWEISE

Fur dieses Produkt gelten die gesetzlichen Rechte bei Sachméngeln geméaf dem anwendbaren nationalen Rechtin
Ubereinstimmung mit der EU-Richtlinie 2019/771, mit einer gesetzlichen Mindestgewahrleistung von 2 Jahren ab dem
Lieferdatum. Léangere Fristen kdnnen nach nationalem Recht gelten. Diese Rechte sind gegeniber dem Verkaufer (Handler)
geltend zu machen.

Wenden Sie sich fur die Geltendmachung eines Anspruchs an den Handler, bei dem Sie dieses Produkt erworben haben,
und legen Sie Ihren Kaufbeleg vor. Diese Rechte umfassen nicht normalen Verschleif3, Schaden durch unsachgemafe
Handhabung, Vernachlassigung oder Unfalle sowie Reparaturen durch nicht autorisierte Personen.

Hersteller: Cooks Professional ¢ Kontakt: care@cooksprofessional.co.uk « Website: www.cooksprofessional.co.uk
Vollstéandige Garantiebedingungen und landerspezifische Rechte finden Sie unter www.cooksprofessional.co.uk/pages/
guarantee

Bitte bewahren Sie Ihren Kaufbeleg zum spateren Nachschlagen auf.
Elektroaltgerate dirfen nicht im Hausmdll entsorgt werden. Bitte entsorgen Sie sie Uber die hierflr vorgesehenen
Sammelstellen. Alle Produkte mit dem Symbol der durchgestrichenen Milltonne missen recycelt werden.

FR — Frangais (French)

INFORMATIONS LEGALES

Ce produit bénéficie des droits Iégaux contre les défauts de conformité prévus par le droit national applicable,
conformément ala Directive UE 2019/771, avec une garantie Iégale minimale de 2 ans a compter de la date de livraison. Des
délais plus longs peuvent s’appliquer en vertu du droit national. Ces droits s’exercent al’encontre du vendeur (détaillant).
Pour faire valoirunrecours, veuillez contacter le détaillant auprés duquel vous avez acheté ce produit, en présentant votre
preuve d’achat. Ces droits ne couvrent pas 'usure normale, les dommages dus a une utilisationincorrecte, alanégligence
ou adesaccidents, niles réparations effectuées par des personnes non autorisées.

Fabricant: Cooks Professional ¢ Contact: care@cooksprofessional.co.uk e Site web : www.cooksprofessional.co.uk
Les conditions de garantie complétes et les droits propres a chaque pays sont détaillés sur www.cooksprofessional.co.uk/
pages/guarantee

Veuillez conserver votre preuve d’achat pour toute consultation ultérieure.
Les déchets d’équipements électriques ne doivent pas étre jetés avec les ordures ménageres. Veuillezlesrecycler dans les
installations appropriées. Tout produit portant le symbole de la poubelle barrée doit étre recyclé.



ES — Espaiiol (Spanish)

INFORMACION LEGAL

Este producto esté cubierto porlos derechos legales contrala falta de conformidad previstos por la legislacion nacional
aplicable, de conformidad conla Directiva UE 2019/771, conun plazo legal minimo de garantia de 2 afios desde la fecha de
entrega. Pueden aplicarse plazos mas largos segun lalegislacion nacional. Estos derechos se ejercen frente al vendedor
(establecimiento).

Para presentar unareclamacion, péngase en contacto con el establecimiento donde adquirié el producto, presentando su
justificante de compra. Estos derechos no cubren el desgaste normal, los danos causados poruso indebido, negligencia o
accidentes, nilasreparaciones realizadas por personas no autorizadas.

Fabricante: Cooks Professional ¢ Contacto: care@cooksprofessional.co.uk e Sitio web: www.cooksprofessional.co.uk
Los términos completos de la garantiay los derechos especificos de cada pais se detallan en www.cooksprofessional.
co.uk/pages/guarantee

Conserve sujustificante de compra para futuras consultas.
Losresiduos eléctricos no deben desecharse junto conla basura doméstica. Reciclelos enlas instalaciones apropiadas.
Todo producto con el simbolo del contenedor tachado debe serreciclado.

IT — Italiano (Italian)

INFORMAZIONI LEGALI

Questo prodotto € coperto dai diritti legali contro i difetti di conformita previsti dalla normativa nazionale applicabile, in
conformita alla Direttiva UE 2019/771, con un periodo minimo di garanzia legale di 2 anni dalla data di consegna. Periodi piu
lunghipossono applicarsiin base alla normativa nazionale. Tali diritti vanno esercitati nei confronti del venditore (rivenditore).
Per presentare unreclamo, contattare il rivenditore presso il quale & stato acquistato il prodotto, presentando la prova
d’acquisto. Questi dirittinon coprono la normale usura, i danni causati da uso improprio, negligenza o incidenti, né le
riparazioni effettuate da persone non autorizzate.

Produttore: Cooks Professional e Contatto: care@cooksprofessional.co.uk e Sito web: www.cooksprofessional.co.uk
I termini completi della garanzia e i diritti specifici per paese sono dettagliati suwww.cooksprofessional.co.uk/pages/
guarantee

Conservare la prova d’acquisto per future consultazioni.
| prodotti elettrici di scarto non devono essere smaltiti conirifiuti domestici. Riciclare presso gli appositi centri. Tuttii
prodotti conil simbolo del bidone barrato devono essere riciclati.

SV — Svenska (Swedish)

RATTSLIG INFORMATION

Denna produkt omfattas avlagstadgade rattigheter mot felivaran enligt tillamplig nationell lagstiftning, i enlighet

med EU-direktiv2019/771, med enlagstadgad minimigaranti pa 2 ar fran leveransdatum. | Sverige har konsumenter en
reklamationsratt pa 3 ar enligt konsumentkdplagen. Dessa rattigheter utévas mot séljaren (aterforséljaren).

Foratt gbra ansprak, kontakta aterforsaljaren dar du kdpte produkten och uppvisa ditt inkdpsbevis. Dessa rattigheter
omfattarinte normalt slitage, skador pa grund av felaktig anvéandning, vanvéard eller olyckor, eller reparationer utférda av
obehdoriga personer.

Tillverkare: Cooks Professional e Kontakt: care@cooksprofessional.co.uk ¢ Webbplats: www.cooksprofessional.co.uk
Fullstdndiga garantivillkor och landsspecifika rattigheter beskrivs pa www.cooksprofessional.co.uk/pages/guarantee

Sparadittinkdpsbevis fér framtida referens. .
Elektriska produktavfall farinte slangas i hushéllssoporna. Atervinn vid Iampliga anladggningar. Alla produkter med symbolen
for dverkryssad soptunna méaste atervinnas.

NL — Nederlands (Dutch)

URIDISCHE INFORMATIE

Dit product wordt gedekt door de wettelijke rechten tegen non-conformiteit zoals voorzien door het toepasselijke
nationale recht, in overeenstemming met EU-richtlijn 2019/771, met een wettelijke minimumgarantieperiode van 2 jaar vanaf
de leverdatum. In Nederland kunnen langere termijnen gelden op basis van de redelijke levensduur van het product. Deze
rechten worden uitgeoefend tegenover de verkoper (winkelier).

Om eenclaiminte dienen, neem contact op met de winkelier waar u dit product heeft gekocht en toon uw aankoopbewijs.
Deze rechten dekken geennormale slijtage, schade door verkeerd gebruik, nalatigheid of ongelukken, of reparaties
uitgevoerd door onbevoegde personen.

Fabrikant: Cooks Professional « Contact: care@cooksprofessional.co.uk « Website: www.cooksprofessional.co.uk
Volledige garantievoorwaarden en landspecifieke rechten worden beschreven op www.cooksprofessional.co.uk/pages/
guarantee

Bewaar uw aankoopbewijs voor toekomstig gebruik.
Elektrisch afval mag niet bij het huishoudelijk afval worden gegooid. Recycle bij de juiste inzamelpunten. Alle producten met
het symboolvan de doorgekruiste afvalcontainer moeten worden gerecycled.



PL — Polski (Polish)

INFORMACJE PRAWNE

Niniejszy produkt objety jest ustawowymi prawami dotyczacyminiezgodnos$ci zumowa, przewidzianymi przez wtasciwe
prawo krajowe, zgodnie z Dyrektywa UE 2019/771, zminimalnym ustawowym okresem ochrony 2 lat od daty dostawy.
Zgodnie z prawem krajowym moga obowiazywac dtuzsze okresy. Prawa te sg wykonywane wobec sprzedawcy (detalisty).
Aby zgtosic reklamacje, skontaktuj sie ze sprzedawca, u ktérego zakupiono produkt, przedstawiajac dowdd zakupu.
Prawa te nie obejmuja normalnego zuzycia, uszkodzen spowodowanych niewtasciwym uzytkowaniem, zaniedbaniem lub
wypadkami, ani napraw wykonanych przez osoby nieuprawnione.

Producent: Cooks Professional « Kontakt: care@cooksprofessional.co.uk e

Stronainternetowa: www.cooksprofessional.co.uk

Petne warunki gwarancji oraz prawa specyficzne dla danego kraju sg szczegdtowo opisane na stronie www.
cooksprofessional.co.uk/pages/guarantee

Zachowaj dowdd zakupu do wykorzystania w przysztosci.

Zuzyte produkty elektryczne nie moga by¢ wyrzucane wrazz odpadamiz gospodarstw domowych. Nalezy je recyklingowacd
w odpowiednich punktach. Wszystkie produkty oznaczone symbolem przekreslonego kosza na $mieci musza by¢ poddane
recyklingowi.

CS — Cestina (Czech)

PRAVNIINFORMACE

Tento vyrobek je kryty zdkonnymi pravy proti vadam vyrobku stanovenymi platnymi vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy v
souladu se Smérnici EU 2019/771, s minimalni zakonnou zaru¢nidobou 2 let od data dodani. Podle vnitrostatniho prava se
mohou uplatnit delsilhlty. Tato prava jsou uplathovana vici prodavajicimu (prodejci).

Pro uplatnénireklamace kontaktujte prodejce, u kterého jste vyrobek zakoupili, a predlozte doklad o ndkupu. Tato prava
nezahrnujibézné opotiebeni, Skody zplsobené nespravnym pouzitim, zanedbanim nebo nehodami ani opravy provedené
neopravnénymiosobami.

Vyrobce: Cooks Professional  Kontakt: care@cooksprofessional.co.uk « Weboveé stranky: www.cooksprofessional.co.uk
UplIné zaru¢ni podminky a prava specificka pro jednotlivé zemé jsou podrobné uvedeny na www.cooksprofessional.co.uk/
pages/guarantee

Uschovejte sidoklad o ndkupu pro budouci pouziti.
Odpadni elektrické vyrobky nesmi byt likvidovany s domovnim odpadem. Recyklujte v pfislusnych zafizenich. VSechny
vyrobky oznacené symbolem preskrtnutého kontejneru musibyt recyklovany.



EN
INTRODUCTION
Congratulations! You have made an excellent choice with the purchase of this quality Cooks Professional product. By doing
so you now have the assurance and peace of mind which comes from purchasing a product that has been manufactured to
the highest standards, performance and safety.
We want you to be completely satisfied with your purchase, so this Cooks Professional product is backed by our
comprehensive manufacturer's guarantee and an outstanding after-sales service through our dedicated Customer Care
team. We hope you enjoy using your product for many years to come.

SAFETY INFORMATION AND GENERAL WARNINGS
J Never use the appliance in humid rooms.

Use this appliance only in accordance with the instructions.

Before cleaning and when notinuse, unplug from the mains power supply.

To prevent anyone from tripping over the power cable, make sure that itis not draped over the worktop.

Always place the appliance on a stable and flat surface and never place on or near a warm hotplate or other source

of heat.

J This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical, sensory
ormental capabilities orlack of experience and knowledge if they have been given supervision orinstruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved. Children should not play with
the appliance. Cleaning and user maintenance should not be carried out by children unless they are olderthan 8 and
supervised. Keep the appliance andits cord out of reach of childrenless than 8 years.

J The appliance should only be repaired by a qualified electrician. Never try to repair it yourself.

J This appliance must never be operated via an external timer or separate remote-control system.

J Always use the original power cable supplied with the appliance.

J Make sure that the voltage on the rating label matches the mains power supply.

J When the applianceis notin use, unplugit from the mains power supply.

J If the power cable is damaged, it must be replaced by yourlocal electrical store to avoid a hazard.

J Make sure that the appliance and the power cable do not come into contact with sources of heat, such as a cooker
top ornaked flame.

J Make sure that the power cable and plug do not come into contact with water.

J Never use the appliance outdoors.

J Make sure that your hands are dry when you touch the appliance, the power cable or the plug.

J If the appliance malfunctions and always before cleaning, switch off and unplug it from the mains power supply.

J Neverleave the appliance unattended wheninuse.

L]

Make sure that the appliance has sufficient space (at least 12 cm) around it and does not come into contact with

flammable materials. The appliance must not be covered.

J Extreme caution must be used whenremoving the crumb tray containing hot oil or other hot liquids.

J Use extreme caution when removing the tray, racks, disposing of hot grease or other hot liquids.

J Do not clean the inside of the oven with metal scouring pads; pieces can break off the pad and touch electrical
parts, creating arisk of electric shock.

J Oversized foods or metal utensils must not be inserted in the oven as they may create a fire orrisk of electric shock.

J Extreme caution should be exercised when using cooking or baking containers constructed of anything other than

metal or ovenproof glass.

Be sure that nothing touches the top or bottom elements of the oven during cooking.

Do not place any cardboard, plastic or paperinto the oven.

Do not store any materials other than manufacturer's recommended accessories in this oven when not in use.

Always use the handle supplied and as a precaution wear protective, insulated oven gloves wheninserting or

removingitems from the hot oven.

J This appliance has atempered, safety glass door. The glass is stronger than ordinary glass and more resistant to
breakages. Tempered glass can still break around the edges; avoid damaging or scratching the surface or edges.

J Not suitable forcommercial purposes.

BEFORE FIRST USE
J Remove all packaging from the ovenincluding the inner trays and components.
J Clean allremovable parts with warm, soapy water and dry thoroughly with a soft cloth.
J Do notuse abrasive cleaners as they willdamage outer and inner surfaces.
J Do notimmerse the oven or allow water to run directly into the oven.
L]

Afterassembling your oven, we recommend that you place both the tray and baking rack inside and run it at the
highest temperature on the toast function for approximately 15 minutes to eliminate any packing residue that
may remain after shipping. This will also remove all traces of odourinitially present from the protective substance
applied to the heating elementsin the factory.



INSTRUCTIONS FOR USE
WIRERACK
Use for toasting, baking, grilling and general cooking in heat resistant casserole dishes and pots.

BAKING/ROASTING TRAY
Use forroasting, steaming, grilling and baking.

HOW TO TOAST AND GRILL
Using the toasting function (where the upper elementis selected), you can toast and grill a variety of foods. Always follow
the cooking guidelines on food packaging.

1. Placethewirerackin the middle of the oven with the indentations pointing down.

2. Turnthefunction control to the upperheating element.

3. Setthetemperature control between100°C and 230°C.

4. Placethefoodonthe wirerack.

5. Turnandset the time control clockwise to the desired time of 5 to 60 minutes. When the time has elapsed, the oven
will turn off and a bell will sound.

6. Whenthefoodiscookedtothe desiredlevel, turn the function control to the off position and turn the power supply
off at the plug.

HOW TO ROAST AND STEAM

Using the roasting function (where both the upper and lower heating elements are selected), you canroast and steama
variety of foods. For best results, preheat the oven for 15 minutes at the desired temperature.

1. Placethefoodtobe cookedinany suitable metal roasting pan.

2. Positionthe wirerackin the oven at a suitable height depending on the food being cooked. Alternatively, place the
food directly into the baking tray — there is no need to use the wire rack as the baking tray is self-supporting in the
side supports.

3. Turnthe function control to the upper and lower heat function.

4. Setthetemperature control to the desired temperature.

5. Turnandset the time control clockwise to the desired cooking time from 5 to 60 minutes; when the time has
elapsed the oven will turn off.

6.  During cooking, use the metal handle supplied to remove the tray, making sure itis correctly positioned.

7 When the food is cooked to the desired level, turn the function control to the off position and turn the power supply
off at the plug.

8. Forsteaming, sealfood infoil with alittle water and seasoning as required.

HOW TO BAKE

Using this function (the lower heating element only), you can bake a variety of foods following the guidelines on packaging.
This function uses the lower element only; for even results food may need to be turned once during cooking. For best results,
preheat the oven for 15 minutes at the desired temperature.

Turn the function control to the lower heat function only.

Setthe temperature control according to the guidelines on the packaging of your purchase.

Place the wire rack on the lowest or middle level support.

Place the food on the wire rack and slide into the support. Food should be positioned as close as possible to the
heating element without touchingit.

Turn and set the time control to the desired cooking time from 5 to 60 minutes; when the time has elapsed the oven
will turn off.

Itis advisable to leave the doorslightly ajar.

When the food is cooked to the desired level, turn the function control to the off position and turn the power supply
off at the plug.

INININES

o

~No

USING THEHOB
Select the hob(s) you wish to use by turning the hob dial. Please note that if you are using the oven and the hobs at the same
time, the temperature in the oven may decrease slightly. For best results, use cookware with a flat base and alid.

CARE AND MAINTENANCE
J Keep the outer surfaces clean by wiping after each use with a clean damp cloth and a household antibacterial
cleaner, spraying onto the cloth only and not directly onto the oven body.
J Any accessories can be washed in warm soapy water; allow to dry completely before reusing.
When the ovenis notin use, store in a cool dry place away from children.



DE

EINLEITUNG

Herzlichen Glickwunsch! Sie haben mit dem Kauf dieses hochwertigen Cooks Professional Produkts eine ausgezeichnete
Wahl getroffen. Damit haben Sie die Gewissheit und das gute Geflhl, ein Produkt erworben zu haben, das nach héchsten
MaBstadbenin Bezug auf Qualitat, Leistung und Sicherheit hergestellt wurde.

Wirmd&chten, dass Sie mit Inrem Kauf vollstandig zufrieden sind. Dieses Cooks Professional Produkt ist durch unsere
umfassende Herstellergarantie und einen hervorragenden Kundendienst unseres engagierten Kundenbetreuungsteams
abgesichert. Wirhoffen, dass Sie Ihr Produkt noch viele Jahre lang genie3en werden.

SICHERHEITSHINWEISE UND ALLGEMEINE WARNUNGEN

Das Geréat niemalsin feuchten RGumen verwenden.

Dieses Gerat nurgemap den Anweisungen verwenden.

Vordem Reinigenund wenn das Gerat nichtin Betrieb ist, den Netzsteckerziehen.

Um Stolperfallenzu vermeiden, sicherstellen, dass das Netzkabel nicht Uber die Arbeitsplatte hangt.

Das Geréat stets auf einer stabilen und ebenen Flache aufstellen und niemals auf oderin der Ndhe einer heif3en
Kochplatte oder eineranderen Warmequelle platzieren.

Dieses Gerat kannvon Kindern ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrankten kérperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnissen verwendet werden, sofern sie beaufsichtigt
werden oder Anweisungen zur sicheren Verwendung des Geréts erhalten haben und die damit verbundenen
Gefahrenverstehen. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Benutzerwartung diirfen nicht von
Kindern durchgeflihrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt. Das Gerat und sein
Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren aufbewahren.

Das Gerat darf nurvon einem qualifizierten Elektriker repariert werden. Niemals selbst versuchen, es zu reparieren.
Dieses Gerat darf niemals Gber einen externen Timer oder ein separates Fernbedienungssystem betrieben werden.
Stets das mitgelieferte Originalkabel verwenden.

Sicherstellen, dass die Spannung auf dem Typenschild mit der Netzspannung Ubereinstimmt.

Wenn das Geréat nichtin Betrieb ist, den Netzstecker ziehen.

Wenn das Netzkabel beschadigtist, muss es von einem lokalen Elektrofachgeschéft ersetzt werden, um Gefahren
zuvermeiden,

Sicherstellen, dass das Gerat und das Netzkabel nicht mit Warmequellen in Berihrung kommen, wie z. B. einer
Kochfeldabdeckung oder einer offenen Flamme.

Sicherstellen, dass das Netzkabel und der Stecker nicht mit Wasserin Beriihrung kommen.

Das Gerat niemals im Freien verwenden.

Sicherstellen, dass die Hande trocken sind, wenn Sie das Geréat, das Netzkabel oder den Stecker berthren.

Wenn das Gerat nicht ordnungsgemap funktioniert und immer vor dem Reinigen, ausschalten und den Netzstecker
ziehen.

Das Gerat niemals unbeaufsichtigtin Betrieb lassen.

Sicherstellen, dass das Gerat ausreichend Platz (mindestens 12 cm) ringsum hat und nicht mit brennbaren
Materialienin BerGhrung kommt. Das Gerét darf nicht abgedeckt werden.

AuBerste Vorsicht beim Herausnehmen des Kriimelschubfachs, das heifes Ol oder andere heife Flissigkeiten
enthalt.

Beim Herausnehmen des Tabletts, der Roste und beim Entsorgen von hei3em Fett oderanderen heif3en
Flissigkeiten duerste Vorsicht walten lassen.

Die Innenseite des Ofens nicht mit Metallscheuerpads reinigen; Teile kdnnen sich [6sen und elektrische Teile
berlhren, was das Risiko eines Stromschlags birgt.

Ubergrofe Lebensmittel oder Metallutensilien dirfen nichtin den Ofen eingeflhrt werden, da sie einen Brand oder
das Risiko eines Stromschlags verursachen kénnen.

BeiderVerwendung von Koch- oder Backbehaltern, die aus anderen Materialien als Metall oder ofenfestem Glas
bestehen, ist duBerste Vorsicht geboten.

Sicherstellen, dass wéhrend des Kochens nichts die oberen oder unteren Heizelemente berihrt.

Keinen Karton, Kunststoff oder Papierin den Ofenlegen.

Im Ofen, wenn er nicht in Betrieb ist, keine anderen Materialien als die vom Hersteller empfohlenen Zubehorteile
aufbewahren.

Stets den mitgelieferten Griff verwenden und als Vorsichtsmafnahme Schutzhandschuhe tragen, wenn
Gegenstandein den heien Ofen eingelegt oder herausgenommen werden.

Dieses Gerat hat eine gehartete Sicherheitsglastir. Das Glas ist starker als gewohnliches Glas und
widerstandsfahiger gegen Briiche. Gehartetes Glas kann an den Kanten trotzdem brechen; Beschadigungen oder
Kratzer auf der Oberflache oder den Kanten vermeiden.

Nicht flr gewerbliche Zwecke geeignet.

VORDER ERSTEN INBETRIEBNAHME

Alle Verpackungsmaterialien aus dem Ofen entfernen, einschlieflich derinneren Tabletts und Komponenten.
Alle herausnehmbaren Teile mit warmem Seifenwasser reinigen und griindlich mit einem weichen Tuch trocknen.
Keine Scheuermittel verwenden, da diese die Aufen- und Innenflachen beschadigen.

Den Ofen nicht eintauchen oder Wasser direktin den Ofenlaufenlassen.

Nach dem Zusammenbauen des Ofens empfehlen wir, sowohl das Tablett als auch den Backrost hineinzustellen
undihn bei derhdéchsten Temperatur auf der Toast-Funktion fir ca. 15 Minuten laufen zu lassen, um eventuelle
Verpackungsrickstéande zu beseitigen. Dadurch werden auch alle anfanglich vorhandenen Gerliche von der
Schutzsubstanz, die im Werk auf die Heizelemente aufgetragen wurde, entfernt.



GEBRAUCHSANWEISUNG

BACKROST

Zum Toasten, Backen, Grillen und allgemeinen Kochenin hitzebestandigen Auflaufformen und Tépfen verwenden.
BACK-/BRATBLECH

Zum Braten, Dampfgaren, Grillen und Backen verwenden.

TOASTEN UND GRILLEN
Mit der Toast-Funktion (bei der das obere Heizelement ausgewahlt ist) kdnnen Sie eine Vielzahl von Lebensmitteln toasten
und grillen. Stets die Kochanleitungen auf der Lebensmittelverpackung befolgen.

Den Backrostin die Mitte des Ofens legen, mit den Vertiefungen nach unten.

Den Funktionsregler auf das obere Heizelement einstellen.

Den Temperaturreglerzwischen 100 °C und 230 °C einstellen.

Das Lebensmittel auf den Backrost legen.

Den Zeitreglerim Uhrzeigersinn auf die gewilinschte Zeit von 5 bis 60 Minuten drehen. Nach Ablauf der Zeit schaltet
sichder Ofen aus und ein Klingeln ertdnt.

Wenn das Lebensmittel den gewtinschten Gargrad erreicht hat, den Funktionsreglerin die Aus-Position drehenund
die Stromversorgung am Stecker ausschalten.

SESINENES

o

BRATEN UND DAMPFGAREN

Mit der Bratfunktion (bei der sowohl das obere als auch das untere Heizelement ausgewahlt sind) kénnen Sie eine Vielzahl
von Lebensmitteln braten und dampfgaren. Fiir beste Ergebnisse den Ofen 15 Minuten bei der gewlinschten Temperatur
vorheizen.

1.  Daszugarende Lebensmittelin eine geeignete Metallbratform legen.

2. DenBackrostje nach Hohe des zu garenden Lebensmittels in eine geeignete Positionim Ofen bringen. Alternativ

das Lebensmittel direkt in das Backblechlegen - der Backrost muss nicht verwendet werden, da das Backblech

sich selbstin den Seitenhalterungen tragt.

Den Funktionsregler auf die obere und untere Hitzefunktion einstellen.

Den Temperaturregler auf die gewlinschte Temperatur einstellen.

Den Zeitreglerim Uhrzeigersinn auf die gewilinschte Garzeit von 5 bis 60 Minuten einstellen; nach Ablauf der Zeit

schaltet sich der Ofen aus.

6. Wahrend des Garens den mitgelieferten Metallgriff verwenden, um das Tablett herauszunehmen, und dabei
sicherstellen, dass er korrekt positioniert ist.

7. Wenndas Lebensmittel den gewlinschten Gargrad erreicht hat, den Funktionsreglerin die Aus-Position drehenund
die Stromversorgung am Stecker ausschalten.

8. ZumDampfgarendas Lebensmittelin Folie mit etwas Wasserund nach Belieben Gewdirzen einwickeln.
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BACKEN

Mit dieser Funktion (nur das untere Heizelement) kdnnen Sie eine Vielzahl von Lebensmitteln gemaf den Anweisungen

auf der Verpackung backen. Diese Funktion verwendet nur das untere Element; fir gleichmapige Ergebnisse muss das
Lebensmittel méglicherweise einmal wahrend des Garens gewendet werden. Fiir beste Ergebnisse den Ofen 15 Minuten bei
der gewtlinschten Temperaturvorheizen.

Den Funktionsregler auf die reine untere Hitzefunktion einstellen.

Den Temperaturregler gemap den Anweisungen auf der Verpackung des Kaufs einstellen.

Den Backrost auf die unterste oder mittlere Ebene legen.

Das Lebensmittel auf den Backrost legenundin die Halterung schieben. Das Lebensmittel sollte so nah wie méglich
an das Heizelement platziert werden, ohne es zu berlhren.

Den Zeitregler auf die gewlinschte Garzeit von 5 bis 60 Minuten einstellen; nach Ablauf der Zeit schaltet sich der
Ofenaus.

Es empfiehlt sich, die Tlr leicht gedffnet zu lassen.

Wenn das Lebensmittel den gewtlinschten Gargrad erreicht hat, den Funktionsreglerin die Aus-Position drehenund
die Stromversorgung am Stecker ausschalten.

INININES

o

~No

VERWENDUNG DES KOCHFELDS

Die gewilinschten Kochfelder durch Drehen des Kochfeldreglers auswahlen. Bitte beachten: Wenn Ofen und Kochfelder
gleichzeitig verwendet werden, kann die Temperaturim Ofen leicht sinken. Flr beste Ergebnisse Kochgeschirr mit flachem
Boden und Deckel verwenden.

PFLEGE UND WARTUNG

J Die AuBenfiachen nachjeder Verwendung sauber halten, indem sie mit einem sauberen, feuchten Tuch und einem
Haushalts-Antibakterienmittel abgewischt werden; das Reinigungsmittel nur auf das Tuch sprihen und nicht direkt
auf den Ofenkdrper.

J Zubehorteile kdnnen in warmem Seifenwasser gewaschen werden; vor der erneuten Verwendung vollstandig
trocknen lassen.

o Wenn der Ofen nichtin Betrieb ist, an einem klhlen, trockenen Ort auBerhalb der Reichweite von Kindern
aufbewahren.
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INTRODUCTION

Félicitations ! Vous avez fait un excellent choix en achetant ce produit Cooks Professional de qualité. Vous bénéficiez ainsi
del'assurance et de la tranquillité d'esprit quiaccompagnent'achat d'un produit fabriqué selon les normes les plus élevées
enmatiére de performance et de sécurité.

Nous souhaitons que vous soyez entierement satisfait de votre achat. Ce produit Cooks Professional est garanti par notre
garantie fabricant compléte et un service aprés-vente exceptionnel assuré par notre équipe dédiée au service client. Nous
espérons que vous profiterez de votre produit pendant de nombreuses années.

CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS GENERAUX

Ne jamais utiliser I'appareil dans des pieces humides.

Utiliser cet appareil uniquement conformément aux instructions.

Avant le nettoyage et lorsqu'il n'est pas utilisé, débrancher I'appareil du secteur.

Pour éviter que quelqu'un ne trébuche surle cable d'alimentation, s'assurer qu'il ne pend pas surle plan de travail.
Toujours placerI'appareil sur une surface stable et plane, et ne jamais le placer sur ou prés d'une plaque chauffante
chaude ou d'une autre source de chaleur.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d'expérience et de connaissances, a condition qu'ils
aient été encadrés ou instruits surl'utilisation de I'appareil en toute sécurité et qu'ils comprennent les risques
encourus. Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Le nettoyage et l'entretien par|'utilisateur ne doivent pas
étre effectués par des enfants, sauf s'ils ont plus de 8 ans et sont supervisés. Garderl'appareil et son cordon hors
de portée des enfants de moins de 8 ans.

L'appareil ne doit étre réparé que parun électricien qualifié. Ne jamais essayer de le réparer soi-méme.

Cet appareil ne doit jamais étre utilisé via une minuterie externe ou un systeme de télécommande séparé.
Toujours utiliser le cable d'alimentation d'origine fourni avec |'appareil.

S'assurer que latensionindiquée surla plagque signalétique correspond a l'alimentation secteur.

Lorsque l'appareiln'est pas utilisé, le débrancher du secteur.

Sile cable d'alimentation est endommagsé, il doit étre remplacé par votre magasin d'électricité local pour éviter tout
danger.

S'assurer que l'appareil et le cable d'alimentation n'entrent pas en contact avec des sources de chaleur, comme
une plaque de cuisson ou une flamme nue.

S'assurer que le cable d'alimentation et la fiche ne sont pas en contact avec del'eau.

Ne jamais utiliser I'appareil al'extérieur.

S'assurer que les mains sont seéches lorsque vous touchezI'appareil, le cable d'alimentation oula fiche.

En cas de dysfonctionnement de I'appareil et toujours avant le nettoyage, éteindre et débrancher du secteur.

Ne jamais laisser |'appareil sans surveillance lorsqu'il est en marche.

S'assurer que I'appareil dispose d'un espace suffisant (au moins 12 cm) autour de lui et n'est pas en contact avec
des matériauxinflammables. L'appareil ne doit pas étre recouvert.

Faire preuve d'une extréme prudence lors du retrait du plateau a miettes contenant de I'huile chaude ou d'autres
liquides chauds.

Faire preuve d'une extréme prudence lors du retrait du plateau, des grilles, de I'élimination de graisse chaude ou
d'autres liquides chauds.

Ne pas nettoyer l'intérieur du four avec des tampons a récurer métalliques ; des morceaux peuvent se détacher et
toucher des piéces électriques, créant unrisque d'électrocution.

Des aliments surdimensionnés ou des ustensiles métalliques ne doivent pas étre introduits dans le four, carils
peuvent provoquer unincendie ou unrisque d'électrocution.

Une extréme prudence doit étre exercée lors de I'utilisation de récipients de cuisson ou de patisserie construits
avec autre chose que du métal ou du verre allant au four.

S'assurer querien ne touche les éléments supérieurs ou inférieurs du four pendant la cuisson.

Ne placeraucun carton, plastique ou papier dans le four.

Ne pas stocker d'autres matériaux que les accessoires recommandés par le fabricant dans ce fourlorsqu'il n'est
pas utilisé.

Toujours utiliser la poignée fournie et, par précaution, porter des gants de protectionisolants lors de I'introduction
ouduretrait d'articles du four chaud.

Cet appareil est doté d'une porte en verre de sécurité trempé. Le verre est plus solide que le verre ordinaire et plus
résistant aux cassures. Le verre trempé peut quand méme se casser surles bords ; éviter d'endommagerou de
rayerla surface oules bords.

Non adapté aunusage commercial.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Retirer tous les emballages du four, y compris les plateauxintérieurs et les composants.

Nettoyer toutes les pieces amovibles avec de |'eau savonneuse tiéde et sécher soigneusement avec un chiffon
doux.

Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs carils endommageront les surfaces extérieures et intérieures.

Ne pasimmergerle four nilaisser|'eau couler directement dans le four.

Aprés avoir assemblé votre four, nous vous recommandons de placer le plateau et la grille de cuisson a l'intérieur et
de le faire fonctionner ala température la plus élevée surla fonction toast pendant environ 15 minutes pour éliminer
toutrésidu d'emballage pouvant subsister apres I'expédition. Cela permettra également d'éliminer toutes les
odeurs initialement présentes provenant de la substance protectrice appliquée surles éléments chauffants en
usine.



INSTRUCTIONS D'UTILISATION

GRILLE

Autiliser pour toaster, cuire, griller et cuisiner en général dans des plats et des marmites résistants ala chaleur.
PLATEAU DE CUISSON/ROTISSAGE

A utiliser pour rétir, cuire alavapeur, griller et cuire au four.

COMMENT TOASTER ET GRILLER
Enutilisant la fonction de toastage (ouI'élément chauffant supérieur est sélectionné), vous pouvez toaster et griller une
variété d'aliments. Toujours suivre les instructions de cuisson surI'emballage des aliments.

Placerla grille au milieu du four avec les indentations vers le bas.

Tourner le sélecteur de fonction surl'élément chauffant supérieur.

Réglerle sélecteur de température entre 100 °C et 230 °C.

Placerles aliments surla grille.

Tourner etréglerle sélecteur de temps dans le sens des aiguilles d'une montre surle temps souhaité de 54 60
minutes. Lorsque le temps est écoulé, le four s'éteint et une sonnerie retentit.

Lorsque les aliments sont cuits au niveau souhaité, tournerle sélecteur de fonction surla position éteinte et éteindre
I'alimentation électrique au niveau de la prise.

SESINENES

o

COMMENT ROTIRET CUIRE A LA VAPEUR

Enutilisant lafonction de rotissage (ou les éléments chauffants supérieur et inférieur sont tous deux sélectionnés), vous
pouvezrotir et cuire alavapeur une variété d'aliments. Pour de meilleurs résultats, préchauffer le four pendant 15 minutes ala
température souhaitée.

1. Placerlesaliments a cuire dans un plat a rotirmétallique approprié.

2. Positionnerla grille dans le four a une hauteur appropriée selon les aliments a cuire. Vous pouvez également placer

les aliments directement dans le plateau de cuisson ; il n'est pas nécessaire d'utiliser la grille car le plateau de

cuisson se soutient lui-méme dans les supports latéraux.

Tourner le sélecteur de fonction surla fonction chaleur haute et basse.

Réglerle sélecteur de température surla température souhaitée.

Tourner etréglerle sélecteur de temps dans le sens des aiguilles d'une montre surle temps de cuisson souhaité de

53460 minutes ; lorsque le temps est écoulé, le four s'éteint.

6. Pendantlacuisson, utiliser la poignée métallique fournie pourretirer le plateau, en s'assurant qu'elle est
correctement positionnée.

7. Lorsqueles aliments sont cuits au niveau souhaité, tourner le sélecteur de fonction surla position éteinte et éteindre
I'alimentation électrique au niveau de la prise.

8. Pourlacuisson alavapeur, envelopperles aliments dans du papier aluminium avec un peu d'eau et des
assaisonnements selon votre convenance.
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COMMENT CUIRE AU FOUR

En utilisant cette fonction (I'élément chauffant inférieur uniguement), vous pouvez cuire une variété d'aliments
conformément aux instructions surl'emballage. Cette fonction utilise uniquementI'élément inférieur ; pour des résultats
uniformes, les aliments devront peut-é&tre étre retournés une fois pendant la cuisson. Pour de meilleurs résultats,
préchaufferle four pendant 15 minutes a la température souhaitée.

1. Tournerle sélecteur de fonction surlafonction chaleur basse uniqguement.

2. Réglerle sélecteur de température conformément auxinstructions surl'emballage de votre achat.

3. Placerlagrille surle support le plus bas ouintermédiaire.

4. Placerlesaliments surla grille et les faire glisser dans le support. Les aliments doivent étre placés aussi prés que
possible de I'élément chauffant sans le toucher.

5. Réglerle sélecteur de temps surle temps de cuisson souhaité de 5 a 60 minutes ; lorsque le temps est écoulé, le
fours'éteint.

6. llestconseillé delaisserlaporte légérement entrouverte.

7. Lorsqueles aliments sont cuits au niveau souhaité, tourner le sélecteur de fonction surla position éteinte et éteindre

I'alimentation électrique au niveau de la prise.

UTILISATION DE LA PLAQUE DE CUISSON

Sélectionnerlaoules plaques a utiliser en tournant le sélecteur de plaque. Veuillez noter que sivous utilisez le four et les
plagues en méme temps, la température dans le four peutlégerement diminuer. Pour de meilleurs résultats, utiliser des
ustensiles de cuisine avec un fond plat et un couvercle.

ENTRETIEN ET MAINTENANCE
J Garderles surfaces extérieures propres enles essuyant aprés chaque utilisation avec un chiffon propre et humide
et un nettoyant antibactérien ménager, envaporisant uniguement sur le chiffon et non directement surle corps du
four.
J Les accessoires peuvent étre lavés dans de I'eau savonneuse tiede ; laisser sécher complétement avant de
réutiliser.
J Lorsque le fourn'est pas utilisé, le ranger dans un endroit frais et sec, a l'abri des enfants.
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INTRODUCCION

iEnhorabuena! Ha tomado una excelente decisién al adquirir este producto de calidad Cooks Professional. Con ello, tiene
la seguridady tranquilidad que conlleva la compra de un producto fabricado conlos mas altos estandares de rendimientoy
seguridad.

Queremos que esté completamente satisfecho con sucompra, porlo que este producto Cooks Professional esté
respaldado pornuestra completa garantia del fabricante y un excelente servicio postventa a través de nuestro dedicado
equipo de Atencion al Cliente. Esperamos que disfrute de su producto durante muchos afos.

INFORMACION DE SEGURIDAD Y ADVERTENCIAS GENERALES

Nunca utilizar el aparato en habitaciones himedas.

Utilizar este aparato Unicamente de acuerdo con las instrucciones.

Antes de limpiarloy cuando no esté en uso, desenchufarlo de lared eléctrica.

Para evitar que alguien tropiece con el cable de alimentacidn, asegurarse de que no cuelgue sobre la encimera.
Colocar siempre el aparato sobre una superficie estable y planay nunca colocarlo sobre o cerca de unaplaca
caliente u otra fuente de calor.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 aflos y personas con capacidades fisicas, sensoriales

o mentales reducidas, o con falta de experienciay conocimientos, siempre que hayan recibido supervision o
instrucciones sobre el uso seguro del aparato y comprendan los peligros que conlleva. Los niflos no debenjugar
con el aparato. Lalimpiezay el mantenimiento por parte del usuario no deben serrealizados por nifos amenos que
tengan méas de 8 afos y estén supervisados. Mantener el aparatoy su cable fuera del alcance de los niflos menores
de 8 anos.

El aparato solo debe serreparado porun electricista cualificado. Nunca intentar repararlo uno mismo.

Este aparato nunca debe funcionar mediante un temporizador externo o un sistema de control remoto
independiente.

Utilizar siempre el cable de alimentacion original suministrado con el aparato.

Asegurarse de que el voltaje indicado enla placa de caracteristicas coincide conla alimentacidn eléctrica.
Cuando el aparato no esté enuso, desenchufarlo de lared eléctrica.

Siel cable de alimentacién esta dafiado, debe ser sustituido por su tienda de electricidad local para evitar riesgos.
Asegurarse de que el aparatoy el cable de alimentacidon no entren en contacto con fuentes de calor, como la parte
superior de una cocina o unallama abierta.

Asegurarse de que el cable de alimentacidny el enchufe no entren en contacto con el agua.

Nunca utilizar el aparato en exteriores.

Asegurarse de que las manos estén secas al tocar el aparato, el cable de alimentacion o el enchufe.

Sielaparato funcionamaly siempre antes de limpiarlo, apagarlo y desenchufarlo de lared eléctrica.

Nunca dejar el aparato desatendido cuando esté en funcionamiento.

Asegurarse de que el aparato tenga espacio suficiente (al menos 12 cm) a su alrededory que no entre en contacto
con materialesinflamables. El aparato no debe estar cubierto.

Tener mucho cuidado alretirar el bandeja de migas que contenga aceite caliente u otros liquidos calientes.

Tener mucho cuidado alretirar la bandeja, las rejillas y al eliminar grasa caliente u otros liquidos calientes.

No limpiar el interior del horno con estropajos metalicos; los trozos pueden desprenderse y tocar piezas eléctricas,
creandoriesgo de descarga eléctrica.

Nointroduciren el horno alimentos de gran tamafo ni utensilios metalicos, ya que pueden provocar unincendio o
riesgo de descarga eléctrica.

Debe tenerse extrema precaucion al utilizar recipientes de coccion o reposteria construidos con materiales
distintos al metal o vidrio resistente al calor.

Asegurarse de que nada toque los elementos superior e inferior del horno durante la coccion.

No colocar cartén, plastico nipapel enelhorno.

No almacenar en este horno otros materiales que no sean los accesorios recomendados por el fabricante cuando
no esté enuso.

Utilizar siempre el asa suministraday, como precaucion, usar guantes de horno protectores aislantes alintroducir o
retirar articulos del horno caliente.

Este aparato tiene una puerta de vidrio de seguridad templado. El vidrio es mas resistente que el vidrio ordinario

y masresistente aroturas. El vidrio templado puede romperse igualmente en los bordes; evitar dafiar orayarla
superficie o los bordes.

No apto para uso comercial.

ANTES DEL PRIMERUSO

Retirartodoslos embalajes del horno, incluidas las bandejas interiores y los componentes.

Limpiartodas las piezas desmontables con agua tibiay jabonosay secar bien con un pafio suave.

No utilizar limpiadores abrasivos, ya que dafiardn las superficies exteriores e interiores.

No sumergir el horno ni dejar que el agua caiga directamente en suinterior.

Tras ensamblar el horno, recomendamos colocar la bandejay la rejilla de horneado en suinteriory hacerlo funcionar
alatemperatura mas alta enla funcién de tostado durante aproximadamente 15 minutos para eliminar cualquier
residuo de embalaje que pudiera quedar tras el envio. Esto también eliminara todos los rastros de olorinicialmente
presentes de la sustancia protectora aplicada alos elementos calefactores enla fabrica.



INSTRUCCIONES DEUSO

REJILLA

Usar para tostar, hornear, asarala parrillay cocinaren general en cazuelas y ollas resistentes al calor.
BANDEJA DEHORNEADO/ASADO

Usar para asar, coceral vapor, asar a la parrillay hornear.

COMOTOSTARY ASARA LA PARRILLA
Conlafuncidn de tostado (donde se selecciona el elemento calefactor superior), puede tostary asar ala parrilla una
variedad de alimentos. Seguir siempre las instrucciones de coccién del embalaje de los alimentos.

1. Colocarlarejillaen el centro delhorno conlas hendiduras hacia abajo.

2. Girarelselectorde funcidn hacia el elemento calefactor superior.

3. Ajustarelselectorde temperaturaentre 100 °Cy 230 °C.

4. Colocarlosalimentos sobre larejilla.

5. Girarelselectorde tiempo en el sentido de las agujas del reloj hasta el tiempo deseado de 5 a 60 minutos. Cuando
transcurra el tiempo, el horno se apagaray sonara un timbre.

6. Cuandolosalimentos estén cocinados al nivel deseado, girar el selector de funcidn ala posicion de apagadoy

desconectarla alimentacion eléctrica en el enchufe.

COMO ASARY COCERAL VAPOR
Conlafuncién de asado (donde se seleccionan los elementos calefactores superior e inferior), puede asary cocer al vapor
unavariedad de alimentos. Para mejores resultados, precalentar el horno durante 15 minutos a la temperatura deseada.

1. Colocarlos alimentos que se van a cocinar en una fuente de asado metalica adecuada.

2. Colocarlarejillaenelhorno ala alturaadecuada segunlos alimentos que se van a cocinar. Alternativamente, colocar

los alimentos directamente enla bandeja de horneado; no es necesario usarlarejilla ya que labandeja se sostiene

solaenlos soportes laterales.

Girar el selectorde funcién ala funcidn de calor superior e inferior.

Ajustar el selector de temperatura ala temperatura deseada.

Girar el selector de tiempo en el sentido de las agujas del reloj hasta el tiempo de coccidon deseado de 5a 60

minutos; cuando transcurra el tiempo, el horno se apagara.

6. Durantelacoccidn, usar el asa metélica suministrada pararetirar labandeja, asegurandose de que esté
correctamente posicionada.

7. Cuandolos alimentos estén cocinados al nivel deseado, girar el selector de funcién a la posicion de apagadoy
desconectarla alimentacién eléctrica en el enchufe.

8. Paracoceralvapor, envolverlos alimentos en papel de aluminio conun poco de aguay condimentos segun sea
necesario.
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COMO HORNEAR

Conestafuncién (solo el elemento calefactorinferior), puede hornear una variedad de alimentos siguiendo las instrucciones
delembalaje. Esta funcidn usa solo el elemento inferior; para resultados uniformes, puede sernecesariodar2. lavueltaa
los alimentos una vez durante la coccion. Para mejores resultados, precalentar el horno durante 15 minutos a la temperatura
deseada.

Girar el selector de funcidén solo a la funcidn de calorinferior.

Ajustar el selector de temperatura segunlasinstrucciones del embalaje de sucompra.

Colocarlarejilla en el soporte mas bajo o intermedio.

Colocarlos alimentos sobre larejillay deslizarla en el soporte. Los alimentos deben colocarse lo méas cerca posible
del elemento calefactor sin tocarlo.

Ajustar el selector de tiempo al tiempo de coccidn deseado de 5 a 60 minutos; cuando transcurra el tiempo, el
horno se apagara.

Es aconsejable dejarla puerta ligeramente entreabierta.

Cuando los alimentos estén cocinados al nivel deseado, girar el selector de funcién a la posicion de apagadoy
desconectarla alimentacion eléctrica en el enchufe.

INININES
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USO DE LA PLACA DE COCCION

Seleccionarla(s) placa(s) que desee usar girando el selector de placa. Tenga en cuenta que siusa elhornoy las placas al
mismo tiempo, la temperatura en el horno puede disminuirligeramente. Para mejores resultados, usar utensilios de cocina
conbase planay tapa.

CUIDADO Y MANTENIMIENTO
J Mantener las superficies exteriores limpias limpidndolas después de cada uso con un pafio limpio y himedo y un
limpiador antibacteriano doméstico, rociando solo sobre el pafio y no directamente sobre el cuerpo del horno.
J Los accesorios pueden lavarse con agua tibiay jabonosa; dejar secar completamente antes de volvera usar.
J Cuando elhorno no esté enuso, guardarlo enunlugarfrescoy seco fuera del alcance de los nifios.
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INTRODUZIONE

Congratulazioni! Ha fatto un'ottima scelta acquistando questo prodotto di qualita Cooks Professional. In questo modo ha
la certezza e la tranquillita che derivano dall'acquisto diun prodotto fabbricato secondo i piu alti standard di prestazioni e
sicurezza.

Vogliamo che sia completamente soddisfatto del suo acquisto, quindi questo prodotto Cooks Professional & supportato
dalla nostra garanzia completa del produttore e da un eccellente servizio post-vendita attraverso il nostro dedicato team di
assistenza clienti. Speriamo che possa godersiil suo prodotto per molti anni a venire.

INFORMAZIONI DI SICUREZZA E AVVERTENZE GENERALI

Non utilizzare mail'apparecchio in ambienti umidi.

Utilizzare questo apparecchio solo in conformita con le istruzioni.

Prima della pulizia e quando non € inuso, scollegare dallarete elettrica.

Perevitare che qualcuno inciampinel cavo di alimentazione, assicurarsi che non penda dal piano dilavoro.
Posizionare sempre I'apparecchio su una superficie stabile e piana e non posizionarlo mai su o vicino a una piastra
calda o ad altra fonte di calore.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da persone conridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali, o prive di esperienza e conoscenze, purché siano state sorvegliate o istruite
sull'uso sicuro dell'apparecchio e comprendano i rischi connessi. | bambini non devono giocare conl'apparecchio.
La pulizia e lamanutenzione da parte dell'utente non devono essere eseguite da bambinia meno che non abbiano
piu di 8 anni e siano supervisionati. Tenere I'apparecchio el suo cavo fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore a
8 anni.

L'apparecchio deve essereriparato solo da un elettricista qualificato. Non tentare mai diripararlo da soli.

Questo apparecchio non deve mai essere utilizzato tramite un timer esterno o un sistema di telecomando separato.
Utilizzare sempre il cavo di alimentazione originale fornito conl'apparecchio.

Assicurarsi che la tensione indicata sull'etichetta di classificazione corrisponda all'alimentazione direte.

Quando I'apparecchio non € inuso, scollegarlo dallarete elettrica.

Seilcavo dialimentazione € danneggiato, deve essere sostituito dal negozio di elettricita locale per evitare pericoli.
Assicurarsi che l'apparecchio eil cavo di alimentazione non vengano a contatto con fontidi calore, come la parte
superiore diunfornello o una flammal libera.

Assicurarsi che il cavo di alimentazione e la spinanonvengano a contatto conl'acqua.

Non utilizzare mail'apparecchio all'aperto.

Assicurarsi che le mani siano asciutte quando sitoccal'apparecchio, il cavo di alimentazione o la spina.

In caso di malfunzionamento dell'apparecchio e sempre prima della pulizia, spegnerlo e scollegarlo dallarete
elettrica.

Nonlasciare mail'apparecchioincustodito quando € infunzione.

Assicurarsi che I'apparecchio abbia spazio sufficiente (almeno 12 cm) intorno a sé e non venga a contatto con
materialiinflammabili. L'apparecchio non deve essere coperto.

Prestare estrema attenzione quando sirimuove il vassoio per briciole contenente olio caldo o altri liquidi caldi.
Prestare estrema attenzione quando sirimuove il vassoio, le griglie e quando si smaltisce grasso caldo o altri liquidi
caldi.

Non pulire I'interno del forno con pagliette metalliche; i pezzi possono staccarsi e toccare le parti elettriche,
creando unrischio discosse elettriche.

Nonintrodurre nel forno alimenti di grandi dimensioni o utensili metallici, poiché potrebbero causare incendio
rischio discosse elettriche.

E necessaria estrema cautela quando si utilizzano contenitori da cucina o da forno costruiti con materiali diversi dal
metallo o dal vetroresistente al calore.

Assicurarsi che nulla tocchi glielementi superiori o inferiori del forno durante la cottura.

Noninserire cartone, plastica o carta nel forno.

Non conservare nel forno, quando non € in uso, materiali diversi dagliaccessoriraccomandati dal produttore.
Utilizzare sempre ilmanico in dotazione e, per precauzione, indossare guanti da forno protettiviisolanti quando si
inseriscono o sirimuovono oggetti dal forno caldo.

Questo apparecchio & dotato diuna portain vetro disicurezza temperato. Il vetro € pit robusto del vetro ordinario e
piuresistente alle rotture. Il vetro temperato pud comunque rompersi sui bordi; evitare di danneggiare o graffiare la
superficie oibordi.

Non adatto peruso commerciale.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Rimuovere tutti gliimballaggi dal forno, compresiivassoiinterni ei componenti.

Pulire tutte le partirimovibili con acqua tiepida e sapone e asciugarle accuratamente con un panno morbido.

Non utilizzare detergenti abrasivi poiché danneggeranno le superfici esterne e interne.

Nonimmergere il forno né lasciare che I'acqua scorra direttamente nel forno.

Dopo averassemblatoil forno, si consiglia diinserire sia il vassoio che la griglia da forno e difarlo funzionare alla
temperatura massima sulla funzione tostatura per circa 15 minuti per eliminare eventuali residui diimballaggio che
potrebbero essere rimasti dopo la spedizione. Questo eliminera anche tutte le tracce di odore inizialmente presenti
dalla sostanza protettiva applicata sugli elementiriscaldantiin fabbrica.



ISTRUZIONIPERL'USO
GRIGLIA
Da utilizzare per tostare, cuocere, grigliare e cucinare in generale in tegami e pentole resistenti al calore.

VASSOIO DA FORNO/ARROSTIMENTO
Da utilizzare per arrostire, cuocere avapore, grigliare e cuocere al forno.

COMETOSTARE E GRIGLIARE

Utilizzando la funzione ditostatura (in cui & selezionato I'elemento riscaldante superiore), &€ possibile tostare e grigliare una
varieta di alimenti. Seguire sempre le istruzioni di cottura sulla confezione degli alimenti.

Posizionare la griglia al centro del forno con le rientranze rivolte verso il basso.

Girare il selettore difunzione sull'elemento riscaldante superiore.

Impostare il selettore ditemperaturatral00 °C e 230 °C.

Posizionare gli alimenti sulla griglia.

Girare eimpostare il selettore deltempo in senso orario al tempo desiderato da 5 a 60 minuti. Quando il tempo &
trascorso, il forno si spegnera e suonera un campanello.

Quando glialimentisono cottial livello desiderato, girare il selettore difunzione sulla posizione dispegnimento e
spegnere |'alimentazione alla spina.

SESINENES
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COME ARROSTIRE E CUOCERE A VAPORE

Utilizzando la funzione di arrostimento (in cui sono selezionati sia I'elemento riscaldante superiore che quello inferiore), &
possibile arrostire e cuocere a vapore una varieta di alimenti. Perrisultati ottimali, preriscaldare il forno per 15 minuti alla
temperatura desiderata.

1. Posizionare glialimentida cuocere inuna teglia da arrostimento metallica adeguata.

2. Posizionare la griglia nel forno ad un'altezza adeguata a seconda degli alimenti da cuocere. In alternativa,

posizionare gli alimenti direttamente nel vassoio da forno; non & necessario utilizzare la griglia poiché il vassoio da

forno siautosostiene nei supportilaterali.

Girare il selettore difunzione sulla funzione calore superiore e inferiore.

Impostare il selettore ditemperatura sulla temperatura desiderata.

Girare eimpostare il selettore del tempo in senso orario al tempo di cottura desiderato da 5 a 60 minuti; quandoiil

tempo e trascorso, il forno si spegnera.

6. Durantelacottura, utilizzare il manico metallico in dotazione perrimuovere il vassoio, assicurandosi che sia
correttamente posizionato.

7. Quando glialimentisono cottial livello desiderato, girare il selettore difunzione sulla posizione dispegnimento e
spegnere |'alimentazione alla spina.

8. Perlacotturaavapore, avvolgere gli alimentiin un foglio di alluminio conun po' d'acqua e condimenti secondo
necessita.

ok

COME CUOCERE ALFORNO

Utilizzando questa funzione (solo I'elemento riscaldante inferiore), & possibile cuocere al forno una varieta di alimenti
seguendo leistruzioni sulla confezione. Questa funzione utilizza solo I'elemento inferiore; perrisultati uniformi, potrebbe
essere necessario girare glialimentiuna volta durante la cottura. Perrisultati ottimali, preriscaldare il forno per 15 minuti alla
temperatura desiderata.

Girare il selettore difunzione solo sulla funzione calore inferiore.

Impostare il selettore ditemperatura secondo le istruzioni sulla confezione del prodotto acquistato.

Posizionare la griglia sul supporto inferiore o intermedio.

Posizionare gli alimenti sulla griglia e farla scorrere nel supporto. Gli alimenti devono essere posizionatiil pit vicino
possibile all'elemento riscaldante senza toccarlo.

Impostareil selettore del tempo al tempo di cottura desiderato da 5 a 60 minuti; quando il tempo & trascorso, il
forno sispegnera.

E consigliabile lasciare lo sportello leggermente aperto.

Quando glialimentisono cottial livello desiderato, girare il selettore difunzione sulla posizione di spegnimento e
spegnere |'alimentazione alla spina.

INININES
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USO DEL PIANO DICOTTURA

Selezionare i piani cottura che sidesidera utilizzare girando il selettore del piano cottura. Sinoti che se si utilizza il forno
e ipiani cottura contemporaneamente, la temperatura nel forno potrebbe diminuire leggermente. Perrisultati ottimali,
utilizzare pentole con fondo piatto e coperchio.

CURA EMANUTENZIONE
J Mantenere le superfici esterne pulite asciugandole dopo ogniuso con un panno pulito e umido e un detergente
antibatterico domestico, spruzzando solo sul panno e non direttamente sul corpo del forno.
J Gliaccessoripossono essere lavati con acqua tiepida e sapone; lasciare asciugare completamente prima di
riutilizzarli.
° Quandoilforno non € inuso, conservarlo inunluogo fresco e asciutto lontano dalla portata dei bambini.
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INTRODUKTION

Grattis! Du har gjort ett utmarkt val med kdpet av denna Cooks Professional-produkt av hég kvalitet. Du har darmed den
trygghet och sinnesfrid som féljer med kdpet av en produkt som tillverkats enligt de hdgsta standarderna for prestanda och
sakerhet.

Vivill att du ska vara helt n6jd med ditt kdp, sd denna Cooks Professional-produkt backas upp av var omfattande
tillverkningsgaranti och en enastaende efterférsaljningsservice via vart dedikerade kundvardsteam. Vihoppas att du
kommer att njuta av din produkt i manga ar framover.

SAKERHETSINFORMATION OCH ALLMANNA VARNINGAR
J Anvand aldrig apparatenifuktigarum.

Anvand denna apparat endast i enlighet med instruktionerna.

Koppla ur fran elnétet fére rengdring och nérdeninte anvands.

Foratt forhindra att nagon snubblar 6ver stromkabeln, se till att den inte hdnger 6ver bankskivan.

Placera alltid apparaten pa en stabil och planyta och placera den aldrig pa eller ndra en varm hall eller annan

varmekalla.

J Denna apparat kan anvéndas av barn fran 8 ar och uppat samt av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller

mental férmaga, eller brist pé erfarenhet och kunskap, forutsatt att de har fatt tillsyn eller instruktioner om séker

anvandning av apparaten och forstar de risker som arinblandade. Barn ska inte leka med apparaten. Rengdéring och

underhall av anvandaren bérinte utféras av barn om de inte ar ldre &n 8 &r och under tillsyn. Hall apparaten och dess

sladd utom rackhall férbarnunder 8 ar.

Apparaten ska endastrepareras av en behorig elektriker. Forsok aldrig reparera den sjalv.

Denna apparat far aldrig anvéndas via en extern timer eller ett separat fjarrkontrollsystem.

Anvand alltid den ursprungliga strdmkabeln som medfdljer apparaten.

Se till att spanningen pa marketiketten stammer éverens med elnatet.

Koppla ur apparaten fran elndtet nar den inte anvands.

Om stromkabeln ar skadad maste den bytas ut av din lokala elbutik fér att undvika fara.

Se till att apparaten och stromkabeln inte kommerikontakt med varmekallor, t.ex. en spishall eller 6ppen laga.

Setillatt strdmkabeln och kontakten inte kommerikontakt med vatten.

Anvéand aldrig apparaten utomhus.

Se tillatt hdnderna ar torra nar du rér vid apparaten, strdmkabeln eller kontakten.

Om apparateninte fungerar korrekt och alltid fére rengéring, stdng av och koppla ur den fran elnatet.

Ladmna aldrig apparaten obevakad narden anvands.

Setillatt apparaten har tillrackligt med utrymme (minst 12 cm) runt om sig och inte kommerikontakt med bréannbara

material. Apparaten farinte tackas.

J Var ytterst forsiktig nar du tar bort smulbrickan sominnehaller het olja eller andra heta vatskor.

J Varytterst forsiktig nar du tar bort brickan, gallren och nar du sléanger het fett eller andra heta vatskor.

J Rengodrinte insidan avugnen med metallskursvampar; bitar kanlossna och réra vid elektriska delar, vilket skapar risk
for elektriska stotar.

J Overdimensionerade livsmedel eller metallredskap farinte sattas iniugnen eftersom de kan orsaka brand eller risk
for elektriska stotar.

J Extrem forsiktighet maste iakttas vid anvédndning av tillagnings- eller bakbehallare som ar tillverkade av annat &n

metall ellerugnsfast glas.

Setillattingenting rérvid de dvre eller nedre elementeniugnen undertillagning.

Lagginte kartong, plast eller papperiugnen.

Férvarainga andra material an tillverkarens rekommenderade tilloehdri denna ugn nér deninte anvands.

Anvand alltid det medféljande handtaget och ta som forsiktighetsatgard pa skyddande isolerade ugnsvantar nar

dusétterin eller tar ut féremal fran den varma ugnen.

J Denna apparat har en hirdad sakerhetsglassdorr. Glaset ar starkare n vanligt glas och mer motstandskraftigt mot
sprickor. Hardat glas kan 4nda ga sénder langs kanterna; undvik att skada eller repa ytan eller kanterna.

J Inte 1amplig fér kommersiella andamal.

FORE FORSTA ANVANDNING

J Ta bort all férpackning fran ugneninklusive de inre brickorna och komponenterna.
Rengér alla avtagbara delar med varmt sdpvatten och torka noggrant med en mjuk trasa.
Anvandinte slipande rengéringsmedel eftersom de skadar yttre ochinre ytor.
Sankinte nerugnenivatten ochlatinte vattenrinna direktiniugnen.
Efter montering avugnen rekommenderar vi att du placerar bade brickan och bakgallret inuti och kér den pa hégsta
temperatur parostfunktionenica 15 minuter for att eliminera eventuella férpackningsrester som kan ha blivit kvar
eftertransport. Detta tar ocksa bort alla spar av lukt som initialt finns fran det skyddande dmne som applicerades
pavarmeelementen pa fabriken.

BRUKSANVISNING
GALLER
Anvands forrostning, bakning, grillning och allman matlagning i varmebestandiga grytor och kastruller.

BAK-/STEKBRICKA
Anvands for stekning, angkokning, grillning och bakning.



HURMAN ROSTAR OCH GRILLAR
Med rostfunktionen (dar det 6vre varmeelementen valjs) kan du rosta och grillaen mangd olika livsmedel. Fdlj alltid
tillagningsanvisningarna pa livsmedelsférpackningen.

SESINENES
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Placera gallret i mitten avugnen med foérdjupningarna nedat.

Vrid funktionsreglaget till det dvre varmeelementen.

Stallin temperaturreglaget mellan 100 °C och 230 °C.

Placeramaten pa gallret.

Vrid och stallin tidreglaget medurs till nskad tid pa 5 till 60 minuter. N&r tiden har gatt stdngs ugnen av och en signal
hérs.

Narmaten ar tillagad till 5nskad niva, vrid funktionsreglaget till avstangt Iage och stang av stromforsérjningen vid
kontakten.

HUR MAN STEKER OCH ANGKOKAR
Med stekfunktionen (darbade de évre och nedre varmeelementen valjs) kan du steka och angkoka en mangd olika
livsmedel. Férvarm ugneni15 minuter pa 6nskad temperatur for basta resultat.

1. Laggmatensom skatillagasienlamplig metallstekform.

2. Placeragallretiugnen palamplig hjd beroende pa maten som ska tillagas. Alternativt, lAgg maten direkt i
bakbrickan; det arinte nddvandigt att anvanda gallret eftersom bakbrickan ar sjalvbarande i sidostéden.

3. Vrid funktionsreglaget till funktionen fér 6vre och nedre varme.

4. Stallintemperaturreglaget pa énskad temperatur.

5. Vrid ochstéllintidreglaget medurs till &nskad tillagningstid pa 5 till 60 minuter; nar tiden har gatt stangs ugnen av.

6. Undertillagning, anvand det medfdljande metallhandtaget fératt tabort brickan och se till att det ar korrekt
placerat.

7. Néarmaten artillagad till 6nskad niva, vrid funktionsreglaget till avstangt lage och stéang av stromférsériningen vid
kontakten.

8.  Forangkokning, forslut matenifolie med lite vatten och kryddor efter behov.

HUR MAN BAKAR

Med denna funktion (enbart det nedre varmeelementet) kan du baka en méngd olika livsmedeli enlighet med anvisningarna
pa férpackningen. Denna funktion anvédnder enbart det nedre elementet; forjamna resultat kan det vara nédvandigt att
vanda maten en gang under tillagning. Férvarm ugneni15 minuter pa énskad temperatur for bésta resultat.

INININES
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Vrid funktionsreglaget tillenbart den nedre varmefunktionen.

Stallin temperaturreglaget enligt anvisningarna pa férpackningen till ditt kop.

Placera gallret pa det lagsta eller mellersta stodniva.

Placera maten pa gallret och skjut in det i stddet. Maten bor placeras s& ndra varmeelementen som méjligt utan att
réravid det.

Stallin tidreglaget till 6nskad tillagningstid pa 5 till 60 minuter; nar tiden har gatt stdngs ugnen av.

Det arlampligt attldmna dorren lite pa glant.

Narmaten ar tillagad till 5nskad niva, vrid funktionsreglaget till avstangt Iage och stang av stromforsérjningen vid
kontakten.

ANVANDNING AV HALL
Valj den eller de héllar du vill anvdnda genom att vrida pa héllreglaget. Observera att om du anvander ugnen och héllarna
samtidigt kan temperatureniugnen minska nagot. Anvand kokgods med plan botten och lock fér bésta resultat.

SKOTSEL OCH UNDERHALL

Hall de yttre ytorna rena genom att torka av dem efter varje anvandning med enren fuktig trasa och ett
hushallsantibakteriellt rengéringsmedel, spraya endast pa trasan och inte direkt pa ugnskroppen.

Alla tillbehor kan diskas i varmt sdpvatten; 1at dem torka heltinnan de anvands igen.

Narugneninte anvands, férvara den pé en sval och torr plats utom rackhall fér barn.
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INLEIDING

Gefeliciteerd! U heeft een uitstekende keuze gemaakt met de aankoop van dit kwaliteitsproduct van Cooks Professional.
Hiermee heeft u de zekerheid en gemoedsrust die gepaard gaan met de aankoop van een product dat is vervaardigd
volgens de hoogste normen voor prestaties en veiligheid.

We willen dat u volledig tevreden bent met uw aankoop, dus dit Cooks Professional-product wordt ondersteund door onze
uitgebreide fabrieksgarantie en een uitstekende after-sales service via ons toegewijde klantenserviceteam. We hopen dat
unogvelejarenvanuw product kunt genieten.

VEILIGHEIDSINFORMATIE EN ALGEMENE WAARSCHUWINGEN

Gebruik het apparaat nooit in vochtige ruimten.

Gebruik dit apparaat alleenin overeenstemming met de instructies.

Haal de stekker uit het stopcontact voor het reinigen en wanneer het apparaat niet in gebruik is.

Zorg ervoor dat het netsnoer niet over het aanrecht hangt om te voorkomen datiemand erover struikelt.

Plaats het apparaat altijd op een stabiel en vlak oppervlak en plaats het nooit op of in de buurt van een warme
kookplaat of andere warmtebron.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en ouder en door personen met verminderde fysieke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens, of gebrek aan ervaring en kennis, mits ze onder toezicht staan of instructies
hebben gekregen over het veilig gebruik van het apparaat en derisico's begrijpen. Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet worden uitgevoerd door kinderen, tenzij ze
ouderzijn dan 8 jaaren onder toezicht staan. Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

Het apparaat mag alleen worden gerepareerd door een gekwalificeerde elektricien. Probeer het nooit zelf te
repareren.

Dit apparaat mag nooit worden bediend via een externe timer of een apart afstandsbedieningssysteem.

Gebruik altijd het originele netsnoer dat bijhet apparaat is geleverd.

Zorg ervoor dat de spanning op het typeplaatje overeenkomt met de stroomvoorziening.

Wanneer het apparaat niet in gebruikis, haal dan de stekker uit het stopcontact.

Als het netsnoerbeschadigdis, moet het worden vervangen door uw lokale elektriciteitswinkel om gevaar te
voorkomen.

Zorg ervoor dat het apparaat en het netsnoer nietin contact komen met warmtebronnen, zoals een kookplaat of
openvuur.

Zorg ervoor dat het netsnoer en de stekkernietin contact komen met water.

Gebruik het apparaat nooit buitenshuis.

Zorg ervoor dat uw handen droog zijn wanneer u het apparaat, het netsnoer of de stekker aanraakt.

Als het apparaat niet goed werkt en altijd voor het reinigen, schakel het uit en haal de stekker uit het stopcontact.
Laat het apparaat nooit onbeheerd achter wanneerhetin gebruikis.

Zorg ervoor dat het apparaat voldoende ruimte (minimaal 12 cm) eromheen heeft en niet in contact komt met
brandbare materialen. Het apparaat mag niet worden afgedekt.

Wees uiterst voorzichtig bij het verwijderen van de kruimelbak die hete olie of andere hete vloeistoffen bevat.
Wees uiterst voorzichtig bij het verwijderen van de lade, roosters en bijhet weggooien van heet vet of andere hete
vloeistoffen.

Reinig de binnenkant van de oven niet met metalen schuursponsjes; stukjes kunnen losbreken en elektrische
onderdelen aanraken, waardoor er eenrisico op elektrische schokken ontstaat.

Te grote voedingsmiddelen of metalen keukengerei mogen niet in de oven worden geplaatst, omdat ze brand of
risico op elektrische schokken kunnen veroorzaken.

Ermoetuiterste voorzichtigheid worden betracht bij het gebruik van kook- of bakcontainers die zijn gemaakt van
iets anders dan metaal of ovenbestendig glas.

Zorg ervoor dat niets de boven- of onderelementen van de oven aanraakt tijdens het koken.

Plaats geen karton, plastic of papierin de oven.

Bewaarin deze oven, wanneer hijniet in gebruik is, geen andere materialen dan de door de fabrikant aanbevolen
accessoires.

Gebruik altijd het meegeleverde handvat en draag ter voorzorg beschermende geisoleerde ovenwanten bij hetin-
of uitplaatsenvan voorwerpenin de hete oven.

Dit apparaat heeft een gehard veiligheidsglazen deur. Het glas is sterker dan gewoon glas en meer bestand tegen
breuk. Gehard glas kan toch breken aan de randen; vermijd beschadiging of krassen op het oppervlak of de randen.
Niet geschikt voor commercieel gebruik.

VOOR EERSTE GEBRUIK

Verwijder alle verpakkingsmateriaal uit de oven, inclusief de binnenste lades en componenten.

Reinig alle verwijderbare onderdelen met warm zeepwater en droog ze grondig af met een zachte doek.

Gebruik geen schurende reinigingsmiddelen, omdat deze de buiten- en binnenoppervlakken beschadigen.
Dompel de ovenniet onderenlaat geenwater directin de ovenlopen.

Na het monteren van uw ovenraden we aan omzowel de lade als het bakrooster erin te plaatsen en het apparaat
gedurende ca. 15 minuten op de hoogste temperatuur op de toastfunctie te laten draaien om eventuele
verpakkingsresten te verwijderen die na verzending zijn achtergebleven. Dit verwijdert ook alle sporen van geur
die aanvankelijk aanwezig zijn van de beschermende substantie die in de fabriek op de verwarmingselementenis
aangebracht.



GEBRUIKSINSTRUCTIES

ROOSTER

Gebruikenvoorroosteren, bakken, grillen en algemeen koken in hittebestendige schalen en potten.
BAK-/BRAADLADE

Gebruikenvoor braden, stomen, grillen en bakken.

HOE TEROOSTEREN EN GRILLEN
Met de roosterfunctie (waarbij het bovenste verwarmingselement is geselecteerd) kunt u een verscheidenheid aan
voedingsmiddelenroosteren en grillen. Volg altijd de kookinstructies op de verpakking van het voedsel.

Plaats hetroosterin het midden van de oven met de inkepingen naar beneden.

Draai de functieknop naar het bovenste verwarmingselement.

Stel de temperatuurknop in tussen 100 °C en 230 °C.

Plaats het voedsel op hetrooster.

Draai de tijdknop met de klok mee naar de gewenste tijd van 5 tot 60 minuten. Wanneer de tijd is verstreken, gaat
de ovenuitenklinkt ereen bel.

Wanneer het voedsel op het gewenste niveau is gekookt, draait u de functieknop naar de uitpositie enzetu de
stroomtoevoer uit bij de stekker.

SESINENES
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HOE TE BRADEN EN STOMEN

Met de braadfunctie (waarbij zowel het bovenste als het onderste verwarmingselement zijn geselecteerd) kuntu een
verscheidenheid aan voedingsmiddelen braden en stomen. Verwarm de oven voor 15 minuten op de gewenste temperatuur
voor de besteresultaten.

1 Leghet te bereidenvoedselin een geschikte metalen braadslede.

2. Positioneerhetroosterin de oven op een geschikte hoogte afhankelijk van het te bereiden voedsel. U kunt het

voedsel ook directin de baklade plaatsen; hetis niet nodig hetrooster te gebruiken omdat de baklade zelfstandig

in de zijsteunen staat.

Draaide functieknop naar de boven- en onderwarmtefunctie.

Stel de temperatuurknop in op de gewenste temperatuur.

Draai de tijdknop met de klok mee naar de gewenste kooktijd van 5 tot 60 minuten; wanneer de tijd is verstreken,

gaat de oven uit.

6. Gebruiktijdens het koken het meegeleverde metalen handvat om de lade te verwijderen enzorg ervoor dat het
correctis gepositioneerd.

7. Wanneerhetvoedsel op het gewenste niveau is gekookt, draait u de functieknop naar de uitpositie enzetu de
stroomtoevoer uit bij de stekker.

8.  Wikkelhetvoedselvoorhet stomenin folie met wat water en kruiden naar wens.

ok

HOE TE BAKKEN

Met deze functie (alleen het onderste verwarmingselement) kunt u een verscheidenheid aan voedingsmiddelen bakken
volgens deinstructies op de verpakking. Deze functie gebruikt alleen het onderste element; voor gelijkmatige resultaten
kan het nodig zijn het voedsel eenmaal om te draaien tijdens het koken. Verwarm de oven voor 15 minuten op de gewenste
temperatuur voor de beste resultaten.

Draaide functieknop naar alleen de onderste warmtefunctie.

Stel de temperatuurknop in volgens de instructies op de verpakking van uw aankoop.

Plaats hetrooster op de laagste of middelste steunpositie.

Plaats het voedsel op hetrooster en schuif hetin de steun. Het voedsel moet zo dicht mogelijk bij het
verwarmingselement worden geplaatst zonder het aan te raken.

Stel de tijdknop in op de gewenste kooktijd van 5 tot 60 minuten; wanneer de tijd is verstreken, gaat de oven uit.
Hetisraadzaam de deur op eenkier te laten staan.

Wanneer het voedsel op het gewenste niveau is gekookt, draait u de functieknop naar de uitpositie enzetude
stroomtoevoer uit bij de stekker.

INININES
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GEBRUIK VAN DE KOK PLAAT

Selecteer de kookplaat(en) die u wilt gebruiken door aan de kookplaatknop te draaien. Let op dat alsude ovenende
kookplaten tegelijkertijd gebruikt, de temperatuurin de oveniets kan dalen. Gebruik kookgerei met een vlakke bodem en
dekselvoor de beste resultaten.

ONDERHOUD EN REINIGING
J Houd de buitenopperviakken schoon door ze na elk gebruik af te vegen met een schone vochtige doek eneen
huishoudelijk antibacterieel reinigingsmiddel, dat alleen op de doek wordt gespoten en niet direct op het ovenhuis.
J Accessoires kunnen worden gewassen in warm zeepwater; laat ze volledig drogen voor hergebruik.
J Bewaar de oven, wanneer hij nietin gebruikis, op een koele, droge plaats buiten het bereik van kinderen.



WSTEP
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Gratulujemy! Dokonali Panstwo doskonatego wyboru kupujac ten wysokiej jakosci produkt Cooks Professional. Gwarantuje
to pewnosc ispokdjducha, ktore towarzysza zakupowi produktu wyprodukowanego wedtug najwyzszych standarddéw
wydajnosciibezpieczenstwa.

Chcemy, aby byli Paristwo catkowicie zadowoleniz zakupu, dlatego ten produkt Cooks Professional jest objety nasza
kompleksowa gwarancja producenta oraz wyjatkowa obstuga posprzedazowa przez nasz dedykowany zespot obstugi
klienta. Mamy nadzieje, ze beda Panstwo cieszy¢ sie swoim produktem przez wiele lat.

INFORMACIJE O BEZPIECZENSTWIE | OGOLNE OSTRZEZENIA

Nigdy nie uzywaj urzadzenia w wilgotnych pomieszczeniach.

Uzywaj tego urzadzenia wytacznie zgodnie zinstrukcjami.

Przed czyszczeniemigdy urzadzenie nie jest uzywane, odtaczje od zasilania sieciowego.

Aby nikt nie potknat sie o kabel zasilajacy, upewnij sig, ze nie zwisa on z blatu.

Zawsze umieszczaj urzadzenie na stabilnej i ptaskiej powierzchniinigdy nie umieszczaj go na lub w poblizu cieptej
ptyty grzewczejlub innego zrodta ciepta.

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieciw wieku od 8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, lub bez doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem ze byty nadzorowane
lub poinstruowane w zakresie bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i rozumiejg zwiazane ztym zagrozenia. Dzieci
nie powinny bawic sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja przez uzytkownika nie powinny by¢ wykonywane
przez dzieci, chyba ze majg wiecej niz 8 lat i sg nadzorowane. Trzymaj urzadzenie i jego przewdd poza zasiegiem
dzieciponizej 8 lat.

Urzadzenie moze by¢ naprawiane wytacznie przez wykwaliflkowanego elektryka. Nigdy nie prébuj naprawia¢ go
samodzielnie.

To urzadzenie nigdy nie moze by¢ obstugiwane za pomoca zewnetrznego timera lub oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.

Zawsze uzywaj oryginalnego kabla zasilajacego dostarczonego z urzadzeniem.

Upewnij sig, ze napigcie na tabliczce znamionowej jest zgodne z napigciem sieci zasilajace;.

Gdy urzadzenie nie jest uzywane, odtaczje od zasilania sieciowego.

Jedlikabel zasilajacy jest uszkodzony, musizosta¢ wymieniony w lokalnym sklepie elektrycznym, aby uniknaé
zagrozenia.

Upewnij sie, ze urzadzenie i kabel zasilajacy nie maja kontaktu ze Zréddtami ciepta, takimi jak ptyta kuchenna lub
otwarty ogien.

Upewnij sig, ze kabel zasilajacy i wtyczka nie maja kontaktu zwoda.

Nigdy nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz.

Upewnij sig, ze Twoje rece sag suche podczas dotykania urzadzenia, kabla zasilajacego lub wtyczki.
Jesliurzadzenie dziata nieprawidtowo, a zawsze przed czyszczeniem, wytaczje i odtgcz od zasilania sieciowego.
Nigdy nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

Upewnij sie, ze urzadzenie ma wystarczajaca ilos¢ miejsca (co najmniej 12 cm) wokdt siebie i nie ma kontaktu z
materiatami tatwopalnymi. Urzadzenia nie wolno przykrywac.

Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ podczas wyjmowania tacki na okruchy zawierajacej goracy olejlub inne gorace
ptyny.

Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ podczas wyjmowania tacki, rusztow i pozbywania sie gorgcego ttuszczu lub
innych goracych ptyndw.

Nie czy$¢ wnetrza piekarnika metalowymi myjkami do szorowania; kawatki moga sie oderwac i dotknac czesci
elektrycznych, stwarzajac ryzyko porazenia pragdem elektrycznym.

Zbyt duze produkty spozywcze lub metalowe przybory kuchenne nie moga by¢ wktadane do piekarnika, poniewaz
moga spowodowac pozarlub ryzyko porazenia pradem elektrycznym.

Nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc przy uzywaniu naczyh do gotowania lub pieczenia wykonanych z czegos
innego nizmetal lub zaroodporne szkto.

Upewnij sig, ze nic nie dotyka gérnych lub dolnych elementdw grzejnych piekarnika podczas gotowania.

Nie wktadajzadnych kartondw, plastiku ani papieru do piekarnika.

Gdy piekarnik nie jest uzywany, nie przechowuj w nim zadnych materiatéw innych niz zalecane przez producenta
akcesoria.

Zawsze uzywaj dostarczonego uchwytuidla ostroznoscinos$ ochronne, izolowane rekawice piekarnicze podczas
wktadania lub wyjmowania przedmiotdw z goracego piekarnika.

To urzadzenie ma drzwiz hartowanego szkta bezpiecznego. Szkto jest mocniejsze niz zwykte szkto i bardziej
odporne na pekniecia. Hartowane szkto moze nadal pekac na krawedziach; unikaj uszkodzenia lub zarysowania
powierzchnilub krawedzi.

Nieodpowiednido celdw komercyjnych.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Usun wszystkie opakowania z piekarnika, w tym wewnetrzne tackiielementy.

Wyczys$¢ wszystkie wyjmowane czesci ciepta woda zmydtem i doktadnie osusz miekka $ciereczka.

Nie uzywaj srodkow sciernych, poniewaz uszkodza zewnetrzne i wewnetrzne powierzchnie.

Nie zanurzaj piekarnika ani nie pozwol, aby woda bezposrednio wlewata sie do piekarnika.

Po zmontowaniu piekarnika zalecamy umieszczenie zaréwno tacki, jak i rusztu piekarniczego wewnatrzi
uruchomienie go w najwyzszejtemperaturze na funkcji tostowania przez okoto 15 minut, aby wyeliminowac wszelkie
pozostatosci opakowan, ktore mogty pozostac po wysytce. Usunie to rdwniez wszelkie $lady zapachu poczatkowo
obecnego zsubstancji ochronnejnatozonejna elementy grzewcze w fabryce.



INSTRUKCJA OBStUGI

RUSZT

Uzywac do tostowania, pieczenia, grillowaniai ogdlnego gotowania w zaroodpornych naczyniachi garnkach.

TACA DO PIECZENIA/PIECZENIA
Uzywac do pieczenia, gotowania na parze, grillowaniai pieczenia.

JAK TOSTOWAC | GRILLOWAC
Uzywajac funkcji tostowania (gdzie wybrany jest gorny element grzewczy), mozesz tostowac i grillowac rézne potrawy.
Zawsze postepujzgodnie ze wskazdwkami dotyczacymi gotowania na opakowaniu produktu spozywczego.

SESINENES
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Umiesc ruszt posrodku piekarnika z wgtebieniami skierowanymiw dot.

Obrdd selektor funkcjina gorny element grzewczy.

Ustaw regulator temperatury miedzy 100 °C a 230 °C.

Umiesc¢ jedzenie naruszcie.

Obrdd regulator czasu zgodnie zruchem wskazéwek zegara na zadany czas od 5 do 60 minut. Po uptywie czasu
piekarnik wytaczy sie irozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

Gdy jedzenie zostanie ugotowane do zadanego poziomu, obrdd selektor funkcji do pozycji wytaczeniaiwytacz
zasilanie przy wtyczce.

JAK PIEC | GOTOWAC NA PARZE
Uzywajac funkcji pieczenia (gdzie wybrane sg zarowno goérne, jak i dolne elementy grzewcze), mozesz piec i gotowac na
parze rozne potrawy. Aby uzyskac najlepsze wyniki, wstepnie nagrzej piekarnik przez 15 minut w zadanej temperaturze.

1
2.

ok

7.

8.

Umiesc¢ jedzenie do ugotowania w odpowiedniej metalowej formie do pieczenia.

Ustaw ruszt w piekarniku na odpowiedniej wysokosciw zaleznosci od gotowanego jedzenia. Alternatywnie umies$¢
jedzenie bezposrednio w tacce piekarniczej; nie ma potrzeby uzywania rusztu, poniewaz tacka piekarskajest
samonos$naw bocznych podporach.

Obro¢ selektor funkcjina funkcje goérnego i dolnego ogrzewania.

Ustaw regulator temperatury nazagdana temperature.

Obrod regulator czasu zgodnie zruchem wskazéwek zegara na zadany czas gotowania od 5 do 60 minut; po
uptywie czasu piekarnik wytaczy sie.

Podczas gotowania uzyj dostarczonego metalowego uchwytu do wyjecia tacki, upewniajac sie, ze jest prawidtowo
ustawiony.

Gdy jedzenie zostanie ugotowane do zadanego poziomu, obrdd selektor funkcji do pozycji wytaczeniaiwytacz
zasilanie przy wtyczce.

Do gotowania na parze zawin jedzenie w folie zodrobing wody i przyprawami wedtug potrzeb.

JAK PIEC W PIEKARNIKU

Uzywajac tej funkcji (tylko dolny element grzewczy), mozesz piec rézne potrawy zgodnie ze wskazdwkamina opakowaniu. Ta
funkcja uzywa tylko dolnego elementu; aby uzyskac¢ réwnomierne wyniki, jedzenie moze wymagac obréceniaraz podczas
gotowania. Aby uzyskac najlepsze wyniki, wstepnie nagrzej piekarnik przez 15 minut w zagdanej temperaturze.

INININES
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Obrd¢ selektor funkcji tylko na dolna funkcje grzewcza.

Ustaw regulator temperatury zgodnie ze wskazéwkamina opakowaniu zakupu.

Umies¢ ruszt na najnizszym lub srodkowym poziomie podpor.

Umies$c¢ jedzenie naruszcie i wsun go do podpory. Jedzenie powinno by¢ umieszczone jak najblizej elementu
grzewczego bez dotykania go.

Ustaw regulator czasu nazadany czas gotowania od 5 do 60 minut; po uptywie czasu piekarnik wytaczy sie.
Zaleca sig pozostawienie drzwiczek lekko uchylonych.

Gdy jedzenie zostanie ugotowane do zadanego poziomu, obrdd selektor funkcji do pozycji wytaczeniaiwytacz
zasilanie przy wtyczce.

KORZYSTANIEZ PLYTY GRZEWCZE)

Wybierz ptyte(-y), ktérej chcesz uzy¢, obracajac pokretto ptyty. Nalezy pamietad, ze jesli uzywasz piekarnika i ptyt
jednoczesnie, temperatura w piekarniku moze nieznacznie spasc. Aby uzyskac najlepsze wyniki, uzywajnaczyn z ptaskim
dnemipokrywka.

PIELEGNACJA I KONSERWACJA

Utrzymuj zewnetrzne powierzchnie w czystosci, wycierajac je po kazdym uzyciu czysta wilgotna $ciereczka
domowym srodkiem antybakteryjnym, spryskujac tylko $ciereczke, a nie bezposrednio obudowe piekarnika.
Akcesoria mozna my¢ w cieptej wodzie zmydtem; przed ponownym uzyciem pozostawic¢ do catkowitego
wyschniecia.

Gdy piekarnik nie jest uzywany, przechowuj go w chtodnym, suchym miejscu poza zasiegiem dzieci.
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Gratulujeme! Koupitohoto kvalitniho vyrobku Cooks Professional jste udélali vynikajici volbu. Tim mate jistotu a klid, které
prinasikoupé vyrobku vyrobeného podle nejvyssich standardl vykonu a bezpecnosti.

Chceme, abyste byli s ndkupem zcela spokojeni, a proto je tento vyrobek Cooks Professional podporen nasikomplexni
zarukou vyrobce a vynikajicim poprodejnim servisem prostfednictvim naseho specializovaného tymu zakaznické péce.
Doufame, Ze budete svij vyrobek pouzivat s radosti po mnoho let.

BEZPECNOSTNi INFORMACE A OBECNA VAROVANI

J Nikdy nepouzivejte spotiebic ve vihkych mistnostech.

J Tento spotfebic pouzivejte pouze v souladu s pokyny.

J Pred Cisténim a pokud neni pouzivan, odpojte ze zasuvky.

J Aby nikdo nezakopnul o napéjecikabel, ujistéte se, Ze neprevisi pres pracovni desku.

J Spotrebic vzdy umistéte na stabilni a rovny povrch a nikdy jej neumistujte na teplou plotnu nebo jiny zdroj tepla ani
dojejich blizkosti.

e Tento spotiebi¢ mohou pouZivat détiod 8 let a starSia osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovyminebo dusevnimi
schopnostminebo s nedostatkem zkusenosti a znalostiza pfedpokladu, Ze jsou pod dozorem nebo dostaly pokyny
tykajici se bezpecného pouzivani spotiebice a rozumi spojenym rizikim. Déti sinesmi se spotfebi¢em hrat. Cisténi
audrzbu uzivatelem by nemély provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod dohledem. Spotiebic ajeho kabel
uchovavejte mimo dosah détimladsich 8 let.

J Spotrebi¢ smiopravovat pouze kvalifikovany elektrikar. Nikdy jej neopravujte sami.

e Tento spotiebi¢ nesmibyt nikdy provozovan prostfednictvim externiho Casovace ani samostatného systému
dalkového ovladani.

e Vidypouzivejte originalninapajecikabel dodany se spotiebicem.

J Ujistéte se, Ze napétina Stitku odpovida napajenize sité.

J Pokud spotfebic¢ nepouzivate, odpojte jej ze zadsuvky.

J Je-linapéjecikabel poskozen, musibyt vyménén v mistnim elektrickém obchodé, aby se predeslo nebezpedi.

J Ujistéte se, Ze spotfebic a napajecikabel nepfichazeji do styku se zdroji tepla, jako je spordk nebo otevieny ohen.

J Ujistéte se, Ze napajecikabel a zastrcka nepfichazeji do styku s vodou.

J Nikdy nepouzivejte spotiebic venku.

J Ujistéte se, Ze mate suché ruce, kdyz se dotykate spotiebiCe, napajeciho kabelu nebo zastréky.

J Pokud spotfebi¢ nefunguje spravné a vzdy pred Cisténim, vypnéte jej a odpojte ze sité.

J Nikdy nenechavejte spotiebi¢ bez dozoru, kdyZ je v provozu.

J Ujistéte se, Ze spotrebi¢ méa kolem sebe dostatek mista (alespon 12 cm) a nepfichazi do styku s hoflavymi materialy.
Spotrebi¢ nesmibyt zakryty.

J Pfi vyjimani zasobniku na drobky obsahujiciho horky olej nebo jiné horké tekutiny je tfeba dbat krajni opatrnosti.

J Pri vyjimani zasobniku, rostl a likvidaci horkého tuku nebo jinych horkych tekutin postupuijte s maximalni opatrnosti.

J Necistéte vnitfek trouby kovovymi draténkami; kousky se mohou uvolnit a dotknout se elektrickych ¢asti, ¢imz
vznika riziko Urazu elektrickym proudem.

J Do trouby nesmi byt vkladany nadmérné velké potraviny ani kovové kuchyriské nacini, protoze mohou zplsobit
pozarnebo riziko Urazu elektrickym proudem.

J Pfi pouzivaninddobina vafeninebo pecenivyrobeného zjiného materidlu nez kovu nebo tepelné odolného sklaje
nutna maximalni opatrnost.

J Béhem vareni se ujistéte, Ze se nic nedotyka hornich ani dolnich topnych téles trouby.

J Do trouby nevkladejte karton, plast ani papir.

J Pokud troubu nepouzivate, neskladujte v niZadné jiné materialy nez pfisluSenstvidoporuc¢ené vyrobcem.

e Vidypouzivejte dodavanourukojet ajako opatfeninoste ochrannéizolacnirukavice do trouby pfivkladaninebo
vyjimani predmétl z horké trouby.

e Tento spotiebi¢ ma dvefe zbezpecnostniho tvrzeného skla. Sklo je pevnéjsinez bézné sklo a odolnéjsivicirozbiti.
Tvrzené sklo se mize presto na okrajich rozlomit; vyhnéte se poskozeni nebo poskrabani povrchu nebo okraju.

J Nevhodné pro komerc&niucely.

PRED PRVNiM POUZITIM

J Odstrante veskeré obaly z trouby véetné vnitfnich zasobnikl a komponentd.

e Veskeré odnimatelné dily omyjte teplou mydlovou vodou a dikladné osuste mékkym hadiikem.

J NepouZivejte abrazivni Cistici prostfedky, protoze poskodivnéjsia vnitfni povrchy.

e Troubuneponofujte aninenechavejte vodu téct pfimo do trouby.

Po sestavenitrouby doporucujeme umistit do nizéasobnik i rostovy plech a spustit ji na nejvyssiteploté ve funkci
opékani pfiblizné 15 minut, abyste odstranili veskeré zbytky obalu, které mohly po prepravé zlstat. Tim se také
odstraniveskeré stopy zdpachu, ktery zpocatku pochdaziz ochranné latky nanasené na topna télesav tovarné.



POKYNY K POUZIT
ROSTOVY PLECH
Pouzivejte pro opékani, pecCeni, grilovani a obecné vareniv zaruvzdornych kastrélech a hrncich.

PLECH NA PECENi/PRAZENI
Pouzivejte pro prazeni, vareniv pare, grilovania peceni.

JAK OPEKAT A GRILOVAT
Pomocifunkce opékani(kde je zvoleno hornitopné téleso) mizete opékat a grilovat rlizné druhy potravin. Vzdy se fid'te
pokyny k vafenina obalu potravin.

Umistéte roStovy plech do stfedu trouby se zafezy oto¢enymi dold.

Otocte voli¢ funkcina hornitopné téleso.

Nastavte reguldtorteploty na100 °C az230 °C.

Umistéte potraviny narostovy plech.

Otocte regulator Casu po sméru hodinovych ruci¢ek na pozadovanou dobu 5 az 60 minut. Po uplynuti doby se
trouba vypne a zaznizvuk.

Jakmile jsou potraviny uvareny na pozadovanou uroven, otocte voli¢ funkcido polohy vypnuto a vypnéte napajeniu
zastrcky.

SESINENES

o

JAK PECT/VARITV PARE
Pomocifunkce peceni(kde jsou vybrana hornii dolnitopna télesa) mlzete péct a vafit v pare rzné druhy potravin. Pro
dosazeninejlepsich vysledkd predehrejte troubu po dobu 15 minut na pozadovanou teplotu.

1. VlozZte potraviny k uvareni do vhodného kovového pekace.

2. Umistéte rosStovy plech do trouby do vhodné vysky v zavislosti na pfipravovanych potravinach. Pfipadné viozte
potraviny pfimo na plech na peceni; nenitfeba pouZivat rostovy plech, protoze plech na pecenise drziv postrannich
podpérach sam.

3. Otocte voli¢ funkcina funkcihorniho a dolniho ohfevu.

4. Nastavteregulator teploty na pozadovanou teplotu.

5. Otocteregulator Casu po sméru hodinovychrucicek na pozadovanou dobu vareni 5 az 60 minut; po uplynutidoby
se trouba vypne.

6.  Privarenipouzijte doddvanou kovovou rukojet k vyjmutizasobniku a ujistéte se, Ze je spravné nasazena.

7. Jakmile jsou potraviny uvareny na pozadovanou uroven, otocte voli¢ funkcido polohy vypnuto a vypnéte napajeniu
zastrcky.

8. Provareniv péfe zabalte potraviny do alobalu s trochou vody a kofenim podle potreby.

JAK PECT

Pomocitéto funkce (pouze dolnitopné téleso) mlzete péct rlizné druhy potravin podle pokynt na obalu. Tato funkce vyuziva
pouze dolnitéleso; pro rovhomérné vysledky mlze byt nutné potraviny béhem varenijednou obratit. Pro dosazeni nejlepsich
vysledkl predehrejte troubu po dobu 15 minut na poZzadovanou teplotu.

Otocte voli¢ funkcipouze na funkci dolniho ohfevu.
Nastavte regulator teploty podle pokynl na obalu vaseho nakupu.
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Umistéte potraviny narostovy plech a zasunte jej do podpéry. Potraviny by mély byt umistény co nejblize k topnému
télesu, aniz by se ho dotykaly.

Nastavte reguldtor Casu na pozadovanou dobu vareni 5 az 60 minut; po uplynuti doby se trouba vypne.

Doporucuje se nechat dvitka mirné pootevrena.

Jakmile jsou potraviny uvareny na pozadovanou uroven, otocte voli¢ funkcido polohy vypnuto a vypnéte napajeniu
zastrcky.

No;

POUZIVANI VARNE DESKY

Varnou(é) desku(y), kterou chcete pouZit, vyberte otocenim ovladace varné desky. Upozoriujeme, Ze pokud pouzivate
troubu a varné desky soucasné, mize se teplotav troubé mirné snizit. Pro dosazeni nejlepsich vysledkd pouzivejte nadobi's
rovnym dnem a vikem.

PECE AUDRZBA
J Udrzujte vnéjsi povrchy Cisté otirdnim po kazdém pouziti Cistym vihkym hadiikem a domacim antibakteridlnim
Cisticim prostfedkem, ktery stfikejte pouze na hadfik, ne pfimo na télo trouby.
J PrisluSenstvilze umyt v teplé mydlové vodé; pred opé&tovnym pouzitim nechte zcela uschnout.
J Pokud troubu nepouzivate, uloZte jina chladném a suchém misté mimo dosah déti.



EN English This symbol on the product orits packaging indicates that it must not be disposed of with household waste. It
is yourresponsibility to dispose of waste electrical and electronic equipment by handing it over to a designated collection
point forrecycling. Separate collection and recycling helps conserve natural resources and prevents potential negative
consequences for human health and the environment from hazardous substances contained in electrical equipment.

For more information about where to drop off your waste equipment forrecycling, please contact yourlocal council,
household waste disposal service, or the retailer where you purchased the product.

DE Deutsch Dieses Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung weist darauf hin, dass es nicht Gber den Hausmdill
entsorgt werden darf. Esliegtin lhrer Verantwortung, Elektro- und Elektronik-Altgerate bei einer dafir vorgesehenen
Sammelstelle zur Wiederverwertung abzugeben. Die getrennte Sammlung und das Recycling tragen zur Schonung
naturlicher Ressourcen beiund verhindern mogliche negative Auswirkungen auf die menschliche Gesundheit und die
Umwelt durch Schadstoffe, die in Elektrogeraten enthalten sind. Weitere Informationen zu Sammelstellen fur Altgerate
erhalten Sie bei lhrer Gemeindeverwaltung, der értlichen Abfallentsorgung oder bei dem Handler, bei dem Sie das Produkt
erworben haben.

FR Francgais Ce symbole apposé sur le produit ou son emballage indique qu'il ne doit pas étre éliminé avec les déchets
meénagers. Il est de votre responsabilité de remettre les déchets d'équipements électriques et électroniques a un point
de collecte désigné envue de leurrecyclage. La collecte sélective et le recyclage contribuent a préserver les ressources
naturelles et a prévenir les conséquences négatives potentielles pour la santé humaine et I'environnement liées aux
substances dangereuses contenues dans les équipements électriques. Pour plus d'informations sur les points de collecte
de vos déchets d'équipements a des fins de recyclage, veuillez contacter votre mairie, votre service de collecte des
déchets ménagers ou le revendeur auprés duguel vous avez acheté le produit.

ES Espaiol Este simbolo en el producto o en suembalaje indica que no debe desecharse junto conlos residuos
domeésticos. Es suresponsabilidad eliminarlos residuos de aparatos eléctricosy electronicos entregandolos enun
punto de recogida designado para sureciclaje. Larecogida selectivay el reciclaje contribuyen a conservarlos recursos
naturalesy a evitar posibles consecuencias negativas para la salud humanay el medio ambiente derivadas de las
sustancias peligrosas presentes enlos equipos eléctricos. Para mas informacion sobre los puntos de recogida de sus
residuos de aparatos eléctricos, pongase en contacto con su ayuntamiento, el servicio local de recogida de residuos
domésticos o el establecimiento donde adquirioé el producto.

IT Italiano Questo simbolo sul prodotto o sulla sua confezione indica che non deve essere smaltito insieme ai rifiuti
domestici. E vostra responsabilita smaltire i rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche consegnandoli a un punto
diraccolta designato peril riciclaggio. Laraccolta differenziata e il riciclaggio contribuiscono a preservare le risorse
naturali e a prevenire potenzialiconseguenze negative perla salute umana e perl'ambiente derivanti dalle sostanze
pericolose contenute nelle apparecchiature elettriche. Per maggioriinformazioni sui punti diraccolta peril riciclaggio
delle apparecchiature dismesse, contattate il vostro comune, il servizio locale di smaltimento rifiuti o il rivenditore presso il
quale avete acquistato il prodotto.

SV Svenska Denna symbol pa produkten eller dess forpackning innebar att den inte far kasseras med hushallsavfallet. Det
arditt ansvar att lamna in elektriskt och elektroniskt avfall till en utsedd insamlingsplats for atervinning. Separatinsamling
och atervinning bidrar till att bevara naturresurser och férhindrar méjliga negativa konsekvenser fér ménniskors halsa och
miljon till foljd av farliga amneni elektrisk utrustning. Fér mer information om var du kan lamna in ditt avfall for atervinning,
kontakta din kommun, din lokala avfallshantering eller aterférsaljaren dar du kdpte produkten.

NL Nederlands Dit symbool op het product of op de verpakking geeft aan dat het niet bij het huishoudelijk afval mag
worden gedaan. Het is uw verantwoordelijkheid om afgedankte elektrische en elektronische apparatuurin te leveren
bijeen aangewezen inzamelpunt voor recycling. Gescheideninzameling enrecycling helpen natuurlijke hulpbronnen te
behouden envoorkomen mogelijke negatieve gevolgen voor de menselijke gezondheid en het milieu door gevaarlijke
stoffenin elektrische apparatuur. Voor meerinformatie over de inzamelpunten voor uw afgedankte apparatuur kuntu
contact opnemen met uw gemeente, de lokale afvalverwerkingsdienst of de winkel waar u het product heeft gekocht.

PL Polski Ten symbol na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze nie wolno wyrzucac¢ go razem z odpadami domowymi.
Panstwa obowigzkiem jest oddanie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego do wyznaczonego punktu zbidrki

w celu recyklingu. Selektywna zbidrka i recykling pomagaja chronic zasoby naturalne oraz zapobiegaja potencjalnym
negatywnym skutkom dla zdrowia ludzii Srodowiska wynikajacym z obecnosci substancji niebezpiecznych w sprzecie
elektrycznym. Aby uzyskac wiecejinformacji o punktach zbidrki zuzytego sprzetu do recyklingu, prosimy o kontakt z
lokalnymi wtadzami, miejskim punktem odbioru odpadoéw lub sprzedawca, u ktérego zakupili Panstwo produkt.

Cs Cestina Tento symbol na vyrobku nebo jeho obalu znamena, ze vyrobek nesmi byt likvidovan spolu s b&znym domovnim
odpadem. Vasi povinnostije odevzdat odpadni elektricka a elektronicka zafizeni na uréeném sbérném misté k recyklaci.
Tridény sbér arecyklace pomahaiji chrénit pfirodnizdroje a pfedchazeji moznym negativnim dopaddm na lidské zdravi a
Zivotni prostredizplsobenym nebezpecnymilatkami obsazenymiv elektrickych zafizenich. Dalsiinformace o sbérnych
mistech pro recyklaci odpadnich zafizeni ziskate na obecnim Uradé, u mistni sluzby pro svoz odpadu nebo u prodejce, u
kterého jste vyrobek zakoupili.
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We’d like to know what you think!
We'd be very grateful if you can spare a few minutes to leave us areview.
Please review on the retailer website where you placed your order.

Wir wiirden gerne wissen, was Sie denken!
Wirwaren Ihnen sehr dankbar, wenn Sie sich ein paar Minuten Zeit nehmen kénnten, um uns eine Bewertung zu
hinterlassen. Bitte bewerten Sie auf der Website des Handlers, bei dem Sie Ihre Bestellung aufgegeben haben.

Nous aimerions savoir ce que vous en pensez !
Nous vous serions trés reconnaissants de prendre quelques minutes pour nous laisser un avis. Veuillez laisser votre avis sur
le site du revendeur auprés duquel vous avez passé votre commande.
Nos gustaria saber su opinion!
Le agradeceriamos mucho que dedicara unos minutos a dejarnos unaresefa. Por favor, deje suresefa en el sitio web del
distribuidor donde realizo su pedido.
Cipiacerebbe sapere cosa ne pensal!
Le saremmo molto grati se potesse dedicare qualche minuto a lasciarci unarecensione. La preghiamo dilasciare la
recensione sul sito del rivenditore presso il quale ha effettuato |'ordine.
Vivill gérna veta vad du tycker!
Viskulle vara mycket tacksamma om du kunde ta nagra minuter for att ldamna en recension. Vanligen lamna din recension
pa aterforsaljarens webbplats dar du gjorde din bestéllning.
We horen graag wat u ervan vindt!
We zouden u zeer dankbaarzijn als u een paar minuten de tijd zou willen nemen om eenrecensie achter te laten. Laat uw
recensie achter op de website van de verkoper waar u uw bestelling heeft geplaatst.
Chcielibysmy poznac Panstwa opinig!
Bylibysmy bardzo wdzieczni, gdyby mogli Panstwo poswiecic kilka minut na pozostawienie nam recenzji. Prosimy o
zostawienie recenzji na stronie sprzedawcy, u ktorego ztozyli Panstwo zamowienie.
Radi bychom védéli, co si myslite!

Byli bychom velmivdécni, kdybyste sinasli par minut azanechalinam recenzi. Recenzi prosim zanechte na webovych
strankach prodejce, u kterého jste objednavku zadali.
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